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DECRETI, DELIBERE E ORDINANZE MINISTERIALI 


MINISTERO 
DELLE POLITICHE AGRICOLE E FORESTALI 


DECRETO 22 luglio 2004. 


Quarta revisione dell’elenco nazionale dei prodotti agroalimentari tradizionali. 


IL DIRETTORE GENERALE 
PER LA QUALITÀ DEI PRODOTTI AGROALIMENTARI E LA TUTÉLAYDEL CONSUMATORE 


Visto il decreto ministeriale 18 luglio 2000 pubblicato nel supplemento ordinario n. 130 alla Gazzetta Uffi- 
ciale n. 194 del 21 agosto 2000 «Elenco nazionale dei prodotti agroalimentari tradizionali» ed i decreti relativi 
alle revisioni degli anni successivi; 


Considerato che entro la data del 12 aprile 2004, termine fissato dalla circolare ministeriale n. 10 
del 21 dicembre 1999, sono pervenuti gli elenchi regionali è provinciali dei prodotti agroalimentari tradizio- 
nali, ad eccezione di quelli delle regioni Basilicata, Lombardia, Marche, Molise, Piemonte e Umbria, che 
non hanno ritenuto di dover apportare modifiche agli ‘elenchi già pubblicati con il decreto ministeriale 
25 luglio 2003; 


Considerato che dall’elenco nazionale sono state eliminate le denominazioni che hanno ottenuto la regi- 
strazione ai sensi del regolamento (CEE) n. 2081/92 del Consiglio del 14 luglio 1992; 


Ritenuto di dover procedere alla pubblicazione della quarta revisione dell’elenco dei prodotti agro- 


alimentari tradizionali in conformità del disposto dell’art. 3, comma 3, del decreto ministeriale 8 set- 
tembre 1999, n. 350; 


Decreta: 


Articolo unico 


1. In attuazione dell’art 3, comma 3, del decreto ministeriale 8 settembre 1999, n. 350, citato in epigrafe, si 
provvede alla pubblicazionèdella quarta revisione dell’elenco nazionale dei prodotti agroalimentari definiti tradi- 
zionali delle regioni e delle province autonome di Trento e Bolzano. 


2. L’allegato elenco, articolato su base regionale e delle province autonome di Bolzano e Trento, costituisce 
parte integrante del presente decreto. 


Il preserite decreto sarà pubblicato nella Gazzetta Ufficiale della Repubblica italiana. 


Roma, 22 luglio 2004 


Il direttore generale: ABATE 
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| Tipologia | N | ______ Prodotto ______| 
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i____|184]|panedicastgne ____________| 
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I | 191 |pastafiele ______b | 
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I  — | 198|peseeo  _______ ___ | 
| 194 |petraleupetai > ____| 
I | 195 |pezzoduro _____AX/___ | 
I 196 |pignolataalmiele napiteddhi_______| 
I 197 |pignolata conla glassabianca e al cioccolato | 
I | 198 |piparele &L______| 
I | 199pite _—______| 
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I —« | 2%6]afiWi ______ | 
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| 209\seeldatelle scaldateddi | 
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I — — — & _)|2tS]straeti ____________ _| 
I ———«>.° |216 |stroncatura, struncature_________ | 
I ——« _ Y | 217]susumele _____ | 
Iv _ |218 |taglerinieciciri laganelleecicr ______ | 
av __ |219]tecalibianchi ________ | 
I N _____| 220 |teralimobdi  _______ | 
ay ______|221]teraliniaisemidianice ___________ | 
I a-___|222 |teraliniaisemidifinoecho | 
I x ________|228 ]|teralinialpeperoncino ___________ | 
I >_________|224 |tartinedisanguinaccio tratini i sanguinacciu__| 
I “| 225|tatufodipzo ______ | 
I È |226]|toroncin _______ | 
I__________|221 |torroneapogliaconmandore turuni | 
\__\v__________|208 |toronediarachidiconzucehero ______ | 
IA 229 |torronegelato turunigeltu_________ | 
O © | 280|tudii —________| 
I | 281 ie _________ | 
I | 282 |zeppole zzippuliisengiuseppi_____ | 
dl mRmQqÙmT——o om}; i {tt ii 
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______|256 [melanzane ripiene, mulingiani chni_______ 
__________|237 |pancotto brodopieno panicuotu____ 
(I 238 |pamigene ________ 
___________|239 |peperonataallacalabrese, nzimbaò 
{240 |polpette dimelanzana, purpetti i mulingiana___ 
_________|241 |pomodoriripieni pummarorochini _____ 
I ___l242 |riso dimagro, granu mariu urisumaru_____ 
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-__________Tipolega N | __________ Prodotto ____ _l’ 
______________|243 |uovaecurcuci ovachicureuci | 
|__| 244 |uovastrapazzate con pomodoro, sursuminata__| 
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preparazioni di pesci, molluschi e crostacei e tecniche align ai 
particolari di allevamento degli stessi 245 |acciughe marinate 

| 246 facciughesalate > | 
|__| 247 |aguglie costardellefrite ______\_) | 
I | 248 falicislate x | 
|__| 249 |alicisalateepepate ANO) _ | 
I — | 250 falicisottoio _ _____ _ &}_) | 
| 251pottagaditoono ______>x8_ __ | 
|__| 282 [frittelle di neonata cicirella, fritelle dinannata__| 
\______|253 finvoltinidipescespada è > _____ | 
| 254 finvoltinidispatola "voltinii.spatuia_______| 
|__| 255 |pescesciabola vela spatola | 


_  |esobmcemaiagubte ecimpaiaaggionl 
pesce spada arrosto con Il sarmoriglio, pisci 
«251 lpscersumeusimurggnio — | 
I | 258|rosamain_ > _ ___ | 
i 259 |sadesalete >» _____ | 
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261 ]|sardellasalatadicrtotone _______ | 
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I  )| 211 |mieledisullecalabrese __________ | 
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REGIONE CAMPANIA 
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mozzariello 
noglia di maiale 
ancetta arrotolata 


rosciutto di casaletto 
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samurchio 
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soppressata di gioi cilento 
51 |soppressata di ricigliano 


O 
(208 K°2] 
O |Ò 
© O 
> 3 
=. 
| 
(‘278 °?2) 
(9.78 K°2] 
D | 
ei a 
DD 
lo 
LD 
2/5 
2. 
° lo 
o 
D 
< 
D 
e] 
2 
e 
D 
oi 
lo] 


(ì 


[GN] PS SS RS ESS ESS PEER DES PESS ESS PES TOS] [SS] FeS] LeS] LAS) Lav) Lac) ras) Lac] Las] ENO] INS] XS] NS] DNS] [NS] INS] NS] INS] INS] Frs Pers PS = 2|afa[afa alslwin 
Y INENTS Seri Lex] [43] PS bag Pas] Ke] [e-] ENI lex] {9)] QUIS N W 
a) 


— 15 


18-8-2004 Supplemento ordinario alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 193 
Tipologia 

(O | 

gaeeEÈNEÎ»!M 

pe _____i 


3 RS 
[55 [bocconcini alla panna di bufala] 
[56 Jburtni e burrata di bufala | 
[57 Jcaciocavalio affumicato] 
[58 Jcaciocavallo di bufala_____T _] 
[____________ [59 Jeaciocavalio di castelfano_____] 
[60 [caciocavallo podoice | 
[____________ T61 |cacioricotta caprino del ciente | 
[___________—_—_ [62 ]caciottina canestrata di sorento___] 
[_________ [63 [easo conzato_ LS ____]J 
[TT 64 [casoperuto e marone] 
[66 ffiordiete —___—_; 
[_________—_—_—_ €] 66 formaggio caprino welcieno_ ______]J 
[67 [mante  —_ TT] 
[68 [manteca dergieo_ ______]J 
[69 [mozzarella nella modela 
[70 [pecorino delmonte marzan 
[TT [pecorinodi bagnolese 
[€ [TT2 [pecorino gicarmasciano 
[73 [pecgfino di lticauda 
[94 [peeoriio fresco e stagionato] 
[6 [pecorino salepese 
[96 [provola affumieata_______] 
[_________[T7 ]provola affumicata dibale 
[________________ T 787 provolone del monaco 
[99 fievlii —_T 
[760 ]ricotta essiccata ovicapinma________J 
——  Jscamoa 
[IS 82 [scamorza dibae____________]J 
[| 88 [scamosciata 
———— SS 84 stracciata 
DR [85 fireeia TT 
GS 
86] 
paesi 
Ed 


grassi (burro, margarina, oli) 
prodotti vegetali allo stato naturale o 
trasformati 


] 
ceti 
burro di bufala 
olio extravergine di oliva irpinia 


olio extravergine di oliva sannio caudino 
olio extravergine di oliva sannio colline 


3 
6 
7 
8 
9 
1 
3 
7 
0 
1 
3 
6 
7 
8 
9 
1 
3 
7 
8 
1 


albicocca vesuviana 
9 amarene appassite dei colli di s. pietro 


(O | 
aglio dell'ufita 


S_____ 
GIGA io 
mo | 
VIE 
| 95 [broccolodelvalodidano _______ 
| 96 [caldarrosteinsciroppoerum_______| 
(| 9 [cappella _______ 
| 98 [carciofobano ______ 
|__| 99 |[carciotocapuanela _______ 
ee, 1; 


carciofo di castellammare 
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[_ fipolega [N] _ ___ Prodotto 


ale 
112 |roccamonfina 

150 
153 
154 


— I7- 
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_ fipolega_ JN] _____ Prodotto 


oliva caiazzara 

| 173 |olivamasciatica 
|__| 174 |olivepisciottane schiacciatesottoio 
I —— | 175 |papaccele) ______________ 
I —— | 176 [pappoia) ____________ 
| 177 |patatànovela ___________ 
| 178 |peperonciniripienialtoono ________ | 
| 179 |peperorciniverdiodifume ________ | 
|__| 180 |peperoniquaglietan © _________ | 
| 181 fperadelrosario ______________ | 
|__| 182 |peramastantuono _______| 
I | 183 [perapennata ___________ 
|__| 84 |perasantana__________| 
—— — — — —£|y985 [perasoba ___________ 
_———————————& >| 186 [peraspadonadisalenmo 
© | 187 |peraspina ______________ 
<> | 188 [percocacolpizzo 
__———“/ _ | 189 [percocaputeolana << ___________ 
XX) | 190 |percocaterzarnoie ________ | 
{| 191 [pescabellelladimelito __________| 
+. | 192 |pescabiancanapoletana_______ | 
OO A) | 193 [peschoe __________________ 
i». —— | 194 |pisellicometi __________________ _| 
x | 195 [pomodorisecchisottoio 
Sy | 196 [pomodorinocampano _______ | 
«| 197 |pomodorinocorbaino 
wo | 198 [pomodorinovesuviano 
IO} 199 [pomodorodisoreno ___________ 
> | 200 |pomodorospuniele _____________ 
i — | 201 |prugnacoglipieuri _____________ 
o | 202 [risiole _________ | 
IN” mM _ I rt i:!“ ;I ![*[<*<IIJ 
| 204 |scarolabiancaricciaschianm_______ | 
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Tipologia Prodotto 
10 


229 |delizie allimone 
230 
231 |fusillo di felitto 
usillo di gioi 
Migliaccio 
mustaccioli 
235 |ndunderi 
236 |pagnotta di santa chiara 
23 ancotto dei foresi 


39 
20 
27 
244 
245 


246 antorrone 

ANUOZZO 
[248 panza 
[= [249 [paste digragnano ____] 
[250 [pasti TT] 
= [est pigna TC] 
E [352 pizza ee DT 
[253 [pizza con sea _____€ 
[e —_ [254 pia discale DT] 
[2 [255 [pizza migliazza cu iii] 
[vY_________ [256 [pizza napoletana verace artigianale] 
[257 [pucosllato dle ____________]J 


|migliacio | 
[mustaccili ______________________| 
ndundei ___________________ 


O JO 


Ni 
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sf 


ogliatella 


È 

inacci 

ialati 

Î 

tarallo con le mandorle 

tarallo sugna e pepe 

torrone dibenevento 
| 283 [torronedicastagga _______________ 
| 284 |torronegiospedalettod'alpinoio 
e E TT=t.;\:NmM<—DJÎ. 
|__| 286 |zeppoladis. giuseppe _________ 
| 287 [zeppolafite | 
(O | o  — | 


‘preparazioni di pesci, molluscchi e crostacei 
e tecniche particolari di allevamento degli 
stessi 288 |acciughe sotto sale 


[289 |alicettepiccani  _____ 
S| 290 falicidimenaica _ _ _____________ 
ci 
f 


olatura di alici di cetara 
iletti di alici sott'olio 


miele di acacia 


miele di castagno 
miele di girasole 


1a’ 
O I _| 292 | 
(o <)_|29| 
O  (£_ |__| 


prodotti di origine animaleXmiele, prodotti 
lattiero caseari di vario tipe escluso il burro) 


miele millefiori 
îi : : 


20 — 


18-8-2004 Supplemento ordinario alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 193 


REGIONE EMILIA-ROMAGNA 


Tipologia I N° | Prodotto 
bevande analcoliche, distillati e liquori marsala all'uovo, marsala al'òv 
|__| 2 [nocino, nosennozèn 


rr_r—wo—eo Po e o))Rrpppee'z. 

FE 9 

preparazione 3. [sarda; massese; 

| 4 |belecot belecot_c_____€° /_ | 

I —_ | 5 [bondile __________S 

I________________{| 6 |cappellodelprete cappeldaprèét ___ | 

(“°° et 
7. |burela, vaca rumagnola 

| 8 |cestratodiromagna castrèycastòn___| 

‘’_ «I ciccioli (0 cicciolata), grassei (o suprasè), 

ciccioli sbricioloni, grassei sbrisolon 

10 |coppa arrosto, cupavarost 

oppa di parma 

ulatello, culatèl 

iocchetto 

iocco di culatello 

ardo, gras 

ancetta canusina 

iccola di cavallo, picula 'd caval 

orchetta, purcheta 

alama da sugo 

alama da sugo di madonna boschi 

alame all'aglio, salam da l'ai 

alame di canossa o salame di castelnuovo 

onti 

alame felino 

alame fiorettino 

alame gentile, salam gentil 

alcicciotto alla piacentina, salame da 


co 


(62) 


1 


I 


(2) 


(©) 
(a 
(e) 
(e) 
d 
D 
D 
v 
D 
D 
3 
Q 
D 
ad 
Ò 
na 
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n 
D 
D 
D 
2 
v 
dd 
»i 
n 
D 
(©) 
Ò 
3 
lai 
o) 
(°2) 
3 
D 
D 
(©) 
Ò 
= 
D 
® 
(2) 
d 
D 
D 


7 


ruda, spala cota e cruda 

tracotto alla piacentina, 'l stua 

uino di razza mora o mora romagnola 
uino pesante 

asto, tast 

uccotto di bismantova 


N 
(©) 


8 


n 


—_ 


2 


(0°) 


condimenti 3 [sale, sèl 


I LC 
(O 1 
(O _ __|12 
(O —_ {13 
Tr [ E-== 
A 
(| 16 
(O vu 
(O |18 
(O |19 
(20 
(21 
SA PA 
O N23 |s 
O N 24 
O_o o o |2 
__ el 
__& la 
'\l "Si. 
i ——_ Seo ____| 29 
O N 30 
(O OJ uo v____{3 
(o  “<“___3 
_ A 
(condimenti —_ | 33 
lg ____{w 


I fossa di sogliano al rubicone, furmai ad 
osa 

@ecorino del pastore 

ecorino dell'appennino reggiano 
avaggiolo 


formaggi 34 
5 
6 
7 


o 


® 
3 
D) 


3 
le) 
(©) 
[ea 
D 
< 
D 
le) 
e) 
5 
D 
> 
D 
% 
le) 
D 
= 
D 
o. 
N 
° 
») 
D 
D 
ol 
D 


38 : 
39 |robiola, ribiola, furmai nis 


| 40 |scquacqueronediromagna, squaquaron 


[prodotti vegetali allo stato naturale o 
trasformati 41 [aglio bianco di monticelli 


le, 
3 
D 
Ka 
2 
D 
ei 
£ 
2 
D 
el 
[cui 
£ 
2 
D 
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|______Tipologa_______|N°| Prodotto 
| 42 [aglio di voghiera, lai d'ughiera 
I {| 43 |albicocca val santerno di imola 


o antica varietà di nocciola piacentina della 

44 |cultivar: tonda piacentina, nisola domesti 

[4 |Aiorquronite.geenina — © 
45 |cultivar quarantina, quaanti-na 

| [Gresetigrro tere 
46 [domestica di gusano, vezzolacca 


antiche varietà di ciliegia piacentina: 
flamengo, pavesi, mora o méra piacentina, 
mori, marasca di villanova*prima, 
47 |primissima, smime, mora.di diolo, albanotti 
Da antiche varietà di fichi piacentini: verdulino, 
48 |verdulen, della goccia, d'la gusa 


antiche varietà di Mandorla piacentina: 
49 |mandorla piacentina 


antiche varietà di mela piacentina: verdone, 

calera o carraia o della carrara, fior 

d'acacia;pum salam o mela salame, 

rugginosa, brusca o pum brusc, carla o pum 
50 |cherla, rosa o pum rosa 


antiche varietà di olivo piacentino: monte 
51 [giogo, vernasca 


antiche varietà di pera piacentina: della 
Coda torta, lauro, limone, ammazza-cavallo, 
bianchetta, butirro (o burro), san giovanni, 
gnocco autunnale, sporcaccione (per 
sburdacion), senza grana, signore (per 

52. [sciur), turco, spadone 


antiche varietà di uva da tavola piacentina: 
verdea, besgano bianco, besgano rosso, 
53. [bianchetta di diolo, bianchetta di bacedasco 


IX) | 54 [cardogigante diromagna 
I {x 55 |castagnafrescae secca di granaglione 


ciliegia di cesena, delle varietà: moretta di 
cesena, durona di cesena, durella, 
duroncina di cesena, ciliegia del fiore, 

56 |primaticcia, corniola 


57 |ciliegiadivigngie 
i 58 [cipollatipicadimediin 6 ______ 
e ____________| 59 [cocomerotipicodisanmatteo decima 
>| 60 |doppioconcentratodipomodoro_____ 


SIA 
61 |farina d’castaggne 

| ___________|62 [fragoladiromagna _________ | 
> _________________| 63 Jlischi, roscano, agretto, bacicco, liscaro___| 
| 64]lotodirmagga ____________ | 
__________|65 [melonetipicodisanmatteo decime] 
i |66]patatadibologna ___________ | 
i_____________________| 67 |raperonzolo, raponzal, raponzolo, raponzo | 
| 68 |sabadell'emiliaromagna sepa____ | 
__ | 69]sapore,savr | 
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|______Tipologa | N° Prodotto 


stridoli, strigoli, carletti, bubbolini, tagliatelle 
della madonna, silene rigonfia, streidoul, 
strigli, strigul, stridual, stridul, strivul, 

70 |strigval 


I | 71 |sugaliisugia  _________STI 
| 72 |sughiduvareggan ________C\| 
susina di vignola 

a 

ES tartufo bianco (tuber magnatum),.trifula 

75 |bianca 

artufo bianco pregiato 

artufo nero di fragno, trifola 
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oi 


artufo nero estivo (tuberaestivum), trifula 
igra 
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sd 
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Dv 
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tx 
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Si 
a FA ID 
522 
SI 
3 
» 
2 
v 
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» 
3 
< 
D 
® 
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D. 


africanetti, biscotti,margherita, africanèt 

| 80 | a_n 4 , i, 

nolino, ariolen 

iscionefreggiano 

izulà 
| 84 [bombedgiriso bomba'dris_______ 
|__| 85 [borlengo burleng,burlag___________ 
| 86 |eanestrelli canestrèei 


Eee cappellacci di zucca, caplazz con la zucca 


|__| 88 [cappelktti, caplitt 6 

| 89 [cappellettoreggian< ______ 

|__—————————» 90 |castagnaccio, pattona 

| 91 ]ciacciociae ________ 

[€ | 92 [ciambella bostan__________ i 

IN | 983 [ciambellaferrarese, brazadela 
ciambella reggiana, bresadela, busilan 
ciambelline, buslanein 


97 dolce di san michele, dolz ad san michele 


| 98 |erbazzone di reggio emilia 


focaccia con ciccioli, chisola 


e) 
le) 
Ò 
Ò 
d 
=) 
2 
(S) 
le) 
3 
e 
e) 
Ò 
dd 
= 
> 


, 


E | 
O AS | 
I CA | 
>» 
SN | 
UV | frittelle di farina di castagne, frittell ad 
fi 
_ O L_—_____I 
ee i 
OO VO 
Ae_______|I 
AC 
oo | 
O_____________E' 


100 |fareina ad castagne 
rittelle di riso, fritell ad ris 
rittelle o sgonfietti, fritell o sgiunfaitt 
arganello, garganell 
nocchetti con fagioli, pisarei e fasò 
105 [gnocchetti di pangrattato, pisarei 
atte brulè, latt brulè 
latte in piedi, latt in pè 
[_______________|108 [mandorlinidel ponte, manduriin dal pont__| 
_____________|109[miacetto miacet___ | 


WE a 
110 |berleng, miazz 

____________|111[mistuchina,misuchen__________ | 
| 112[mostocotto mustct_______ | 


SI 
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pampepato o pampapato, pampepai, 
pampapat 


pasticcio di maccheroni alla ferrarese, al 
pastiz 


piadina romagnola, piada romagnola, piè 
romagnola, pjida romagnola; pièéda 
magnola, pji romagnola ‘pida romagnola 


avoiardi di persiceto,ciabattine di s. 


D AI2./3 


ntonio, savuièrd 


_N° | 
bricciolina, sbrisulina 


v 


pongata di busseto 

pongata di piacenza, spungada, 
pungheda 

pongata di\veggio emilia 

tracchino, gelato, stracchein in gelato 
tigella modenese, tigàla modenese, 
crescentina modenese, cherscènta 
modenese 


opino d'ognissanti 


n 


n 


orta dei preti, turta ad prètt 
torta di granoturco, turta ad melga 
torta di pere, turta ad per 

torta di prugne, turta ad brugna 


torta di riso di reggiana 


torta ricciolina o torta di tagliatelle, taiadela 
t 


ortelli di carnevale, frittelle ripiene, turtlitt 
141 [tortelli di erbetta, torde d’erbeta 
t 


Eee 
142 |cu la cua, turtei 

lai AR | 
143 [giusèpp 


144 [tortellini di bologna 
zuccherino montanaro bolognese, zucarein 
145 |montanaro bolognese 


piatti composti 146 |agnello alla piacentina, agnel ala piasinteina 


a 
i______{ 14 
[________________|148]|cavoliripieni cavulripen 
____________|149|cotennaececicudgaesisar_ O 
{5 
(O 
TN 
(o 
eee 


154 


__ 24 
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_____Tipologa | N | ______ Prodotto ____ 
155 [insalata rustica, rustisana_____ 
|_156 [lasche del po in carpione, sticc'in carpiòn _| 
|_157 [lepre alla piacentina, levra ala piasinteina | 


lumache alla bobbiesi, maccheron bubbies 


accheroni bobbiesi, maccheron bubbies 


merluzzo in umido, marluss in umid 


vuli ripieni, ovuli ripein 

ancetta e piselli, panzetta é riviott 

| 164 [polenta condita, puleintaconsa______| 
olenta di farina di castaghe, puleinta ad 
fareina ad castagne 


3 3 
edi 
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© è 
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DD 
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D 


SNEEAI] 


165 


olenta e patate, puleinta e pomdaterra 


salsa di prezzemolo, salsa ad savur 
aagliatelle con ricotta e noci, taiadei cun 


Ko) 


iso S verza con costine, ris e verza cun 


= Di > I 
n|E 
2/3 
O|=.- 
2|3 
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[©] 
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2 
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D 
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Cc 
e) 


(©) 
[cn 
AR 
> 
.|® 
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fo) 
© 
> 


pes 


icotta ‘e nus 
orta di riso alla bobbiese, turta ad ris ala 
ibbiese 


O gi2 


’ 


tortelli di zucca, tortei ad ZUcc 


, 


Li 
Li 
, 


El 


NIN[N[< = = 
e [S[sls]3 3/0 73 
3 S[S|N[3 3lalo-@ 
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HQ |O|0[3]|® 3 DSi 
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QIEINIDIT » 2 
Cc |S|c/s|2. È 
©|Ols 5 o Q 
sof SE ES D D 
Dio]? i DIN 
pal. RO io 
i (029 fi D 5 
Olona. i D 
Ololo = 
HAD oi laî 
o) 5 D S 
3 D 
poi 
3 i 
D - 
Dv D 
o o) 
=; 
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miele del crinale dell'appennino emiliano 


preparazioni(dipesci, molluschi e crostacei 
e tecniche/particolari di allevamento degli 
sfessi 
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REGIONE FRIULI-VENEZIA GIULIA 


|________Tipotogia _____| N° | _____ Prodotto ____ | 
io o ______ | 
IEEEEEEEITTUONSNNN 
(|A 
(O 5 
BS :l5£5eoeSB£B]]5AÀO” 
TIETTTEEJo5: O NI I O__ | 
jel 


carni (e frattaglie) fresche e loro 
preparazione 7 |agnello istriano 


[ 


o 


(©, 
log 


RS 


ci 
(cerafus S| 
| 

lingua cotta.di carnia 

inguàl 


1 
[musetto 
peta 
polmonarie 
5 
(sassaka 
ck d' 
to di 


(9) 
e 
Dv 
i 
c 
v 


D 
DE 
[o] 


Al 
E) 
li 
(12) 
D 
d 
(e) 


(e) 
D 
(ca) 
D 
Dv 
ai 
(o) 


D 


ba 
spalla cotta di carnia affumicata 
speck affumicato 

ce 
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formaggi _____————___ | 50 |caciottacapina _______ | 
i | 52 [formadifrat_e6 _______ | 
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Tipologia _____|N° | ___ Prodotto ______ _î 
i | 58 [formaggioasno ___________ _ | 
| 54 [formaggiocaprinomottido | 
| 56 [formaggiodimaige 
i 


N 


1_[ricotta affumicata dimalga______°___ 
2 |ticottadicapre XY | 
3 [sotlatrape LX 
_ _____ 9 | 
grassi (burro, margarina ot) | 65 lolio deicolliorienai > vYv_______ | 


(te) 


Dì 


D 


(o — « “© olio del carso 


7_ [ont (burro fuso di malga 
prodotti vegetali allo stato naturale o 
trasformati 


aglio di resia 


asparago bianco 


(°) 


blave di mortean 
b 


N 


rovada 


(So) 


asparago vefde in agrodolce 


EN 


fagioli boriotti di carnia 


patatis cojonariis, patatis di vidiel, cartufulis 
cojonariis, patate colonarie, patate topo 
9 


pae 


2_|radicchio canarino ____________ | 
5_|savrs 


88. [biscotto pordenone 


1 fojalzons 
7_|pinzatresina 


presnitz 


utizza 


100 |Jstrucchi 


preparazione di pesci, molluschi, crostacei 
e tecniche particolari degli stessi 101 [calamaro di saccaleva 


9 — 


GA 


o o|olwo|o|o (oeg Hoeg Koe]Koe]Koe) NIN NTIATANANNINTNION D DID (e)) [ox] K°x1 KO25 [92] 
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paste fresche e prodotti della, panetteria, 
biscotteria, pasticceria-e. confetteria 87. |biscotto esse 
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Prodotto 


102 
103 |dondolo, tartufo di mare 
04 |matàn, aquila di mare, pesce colombo 


(©) 


| 106 [mormoradimiramere 
mussolo de scoio, mussolo di scoglio, arcardi 
106 |noè 
eee 107_|passera coi ovi, passera con le uova 


pedocio de trieste, cozza di trieste 


pesce di valle 
sardoni in savor 


11 [sioni sai ST 


rota affumicata di.san daniele 


0 


a [a |a 
> [o ]jo 
o [0 


pa 
(92) 
D 
Di 
[o] 
2 
v 
D 
mv 
EE 


Dv 


ala 
tl 
QIN 
n 


prodotti di origine animale (miele, prodotti 
lattiero caseari di vario tipo escluso il burro) | 114. miele di marasca del carso 


5 [miele friulate/di acacia__________ 
8 [mielemillefiori del caso________ | 
119 [miele>millefiori della montagna friulana 
120 [miele millefiori della pianura friulana 


A 
D 


ATA 
Ai — 
Y 
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REGIONE LAZIO 


Prodotto 
liquore di genziana 
|__| 2 [liquore fragolino 
| 3 [liquore nocino 
(| 4 [mista 
\__________| 5 |sambuca viterbese 
_______| 6 [vinofragolino 


carni (e frattaglie) fresche e loro preparazioni braciole sott'olio 


| 8 [buddelluccioviarelli 
| 9 |capocolloolonza 
|__| 10 |camedibovino maremmano 

| yy 11 |camediconiglio leprino viterbese 
|__| 12 |camedipecorasecca 
\___________________| 13 |coppa(coppaviterbese) 
|__| 14 |coppareatina 

I {||| | 15 |coppiette (di cavallo, suino, bovino) 
| 16 [guanciale 

I aaa {| 17 guanciale dei montilepini al maiale nero 
I -|-|-|| 18 |lardostagionato almaiale nero 

I === 19 |Jlombetto della sabina”e dei monti della laga 
| 20 |lombettoolonza 

IG 2 | 21 mortadella (romana, di amatrice ed accumuli, viterbese) 
|__| 22 |mortadelladicavallo 
|__| 23 [omentodimaiale (beverelli) 
|__| 24 [pancettadisuino 

| | {-|;  m_ -__—_ 25 |pangetta fesa stagionata alle erbe al maiale nero 
| 26 [porchetta 

| xy 27 |porghetta(diariccia, di viterbo) 

| GG 28 prosciutto (di guarcino, di bassiano) 

| www 29 prosciutto dei monti lepini al maiale nero 
IG {| 20 prosciutto di montagna della tuscia 

I {x --- |{31y]salame cotto (salame cotto della tuscia) 
|__| $2 |salame paesano 
{N33 [saldamirelli 


go salsiccia al coriandolo di monte san biagio (fresca, 

34 conservata e secca) 

BEEEEEEHEUUAEl(o&&& SS E salsicce (corallina romana, susianella, al coriandolo, 
35 |[paesana) 


|__| 36 salsicce secchearomatiche 
|__| 37 |salsiccesecchedisuino 
|__| 38 |salsiccia dei montilepini al maiale nero 


salsiccia di fegato (mazzafegato di viterbo, paesana da 
39 |[sugo) 


I Sw 40 |salsicciadi fegato dei monti lepini al maiale nero 
|__| 4 |salsicciadifegatodisuino 
I A} 42 |salsiccia sott'olio (allo strutto) 
«| 43 |[spalladisuino(spalluccia) 
Iv ____________| 44 |tordomattodizagarolo 

| SS ___ zm_w.I 45 |vitellina di bufala di amaseno 
>| 46 |vitellonediitri 

_ S| 4T |zampetti 
«S| 48 |zauzicchiee salam funnan 
o oe _——_—_____-i 

pasta di olive 


CT Eo-.-)N)])]XN 

burrata di bufala 
|__| 51 |caciofiore 
| 52 |caciomagno 
| 53 |caciomagnoalleerbe 

| zzz 54 |caciocavallo di bufala ( semplice e affumicata) 
| www 55 |caciocavallo vaccino (semplice e affumicato) 
__________________| 56 |cacioricotta di bufala 

IG | 57 |caciotta dei monti della laga 


_ 29 — 
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|________Tipologa | N° | ______ Prodotto __' 
| 88 |caciotiadellasine  ______________ 
|__| 59 |caciottadellasabinaaleette __________j 
e il 
_________| 61 fcaciottadibutalaponina__________KN 
| 62 Jcaciottadimica _ ____________A 
|__| 63 Jcaciottadivaccaciociae TT | 
|__| 64 lcaciottadivaccaciociaraaromatizzata ____v” | 
|__| 65 |caciottagenuinaromaa_________N Tr | 
| 
|__| 67 |caciottamistadelatuscie _______*+-y__ | 
| i i 
I | i i 
I | i 
cr ———s 
I | Î 
| 
«| 
r—_— _—_ EI: 
li 


ormaggio di capra 
ran cacio di morolo 
arzolino e/o marzolina 

pecorino (viterbese, ciociaro, di.picinisco 
io o _——————_—_—_—_—_—€«&. 
(I  —— | 8 
I  —« | 9 
| 80 
Sy _NMtd,_]oÒ 
I 


caciotta mista ovi-vaccina del lazio 


MES 


3]|e 


|__| 91 |ricottasecca 
I} 98 [scamorzavaccina (semplice e ripiena) 
\______________________{K94|squarquaglione dei montilepini 
rassi (burro, margarina, oli) 
olio monovarietale extra vergine di carboncella 
olio monovarietale extra vergine di itrana 


prodotti vegetali allo stato naturale o trasformati 100 |actinidia 


aglio rosso di castelliri 


104 
107 


iliegia di celleno 
115 |ciliegia ravenna della sabina 


ipolle, peperoni e pere sott'aceto 
aagiolini di vallepietra 

agiolo a pisello 

‘agiolo borbontino 


fagiolo cannellino di atina 
aagiolo ciavattone piccolo 
aagiolo del purgatorio di gradoli 


DN 
aa[=a[a|#/0 
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| Tipologia _____| N° | Prodotto 
fagiolo di sutri 
fagiolo solfarino 
fagiolo verdolino 


129 |farro dei monti lucretili 


fichi sciroppati con nocciole 
fichi "NT - 


ichi secchi di sonnino 


134 
lattuga signorinella di formia 
37 


lenticchia di ventotene 


45 


olive da mensa bianche e nere (di latina, frosinone, parte 

della provincia/di roma), (olive calce e cenere, olive di 

gaeta, oliva ‘bianca di itri, olive al fumo, olive sott'olio, olive 
te.e condite, olive in salamoia, olive essiccate 


spacca ; ì 
passata.di pomodoro da spagnoletta di gaeta 


162 |tartufo di campoli appennino 
visciolo dei monti lepini 


168 
171_ [biscotti 

iscotti sezzesi 

iscotto di sant'anselmo 

ussolani 
176 
179 
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Prodotto 


187 
iambelle con l’anice 
192 
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N N 
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AlwW 
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ui 

E 
pi 
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ave dei morti 


ettarelle 


ettuccine 


ilone sciapo da)1 kg. 


rascarelli 


NIN {MN[N[{N{N 

pre Ò 
co|o|o 

aaa] 


NN 

—_ 

QNT 
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rittelli di riso 
rittelline*di mele di maenza 
rittellome di civita castellana 


=== 
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Nfn[n 


gli panettono di maenza 
i di polenta 
21 


NINNn 


Nd 


i di maenza 
a copeta 
facna stracciata di norma 


ane di semola di grano duro (pane nero di monteromano, 
i allumiere) 


ane di veroli 


angiallo 


[elio] 
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anini all'olio 
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Prodotto 


pasta di mandorle (pasta de' mandorle) di maenza, sezze, 
250 |latina 

51 
252 
253 


pizza (per terra, sfogliata, con farina di mais, somma, rossa; 


È 


254 |bianca, sotto la brace, con gli sfrizzoli 
25 
pizza di pasqua della tuscia (dolci o al formaggio) 
pizza d'ova 
pizza fritta 
izza sucia 
izzicotti (biscotti) 
izzicotto (pasta alimentare 
olentini 
ravioli con crema di castagne 
ravioli di patate 
265 |raviolo di san pancrazio 
266 |sagne 
267 |salavatici di roviano 
268 |sciuscella 
6 
7 
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serpette di sermoneta 
fusellati 
paccaregli di sezze 


x 


7 
7 
275 |struffoli di sezze é lenola 
7 agliatelle di castagne 
‘aralli 

ersitti/desgifgenti 

erzetti 

iella di gaeta 

isichelle viterbesi 


orroncino di alvito 


3. [torta di ricotta di sermoneta 
‘orta pasquale (tortano di pasqua, torteno 1 e 2 


orteri di lenola 
‘ortolo di pasqua 


ozzetti di pasta frolla 

91 Jtreccia all'anice di civitella s. paolo 
9 usichelle 

93 |zaoiardi di anagni 

zippole 


no nofnofno|nolno 
INR ISTENES teo) 
[al GL R19 s cofo [OD 
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‘preparazioni di pesci, molluschi e crostacei e 
tecniche particolari di/allevamento degli stessi 295 [alici sotto sale del golfo di gaeta 


6 |coregone del lago di bolsena 


le) 


N NININ 
oo 
N 


prodotti di origine animale (miele, prodotti lattiero 
caseari diwatio.tipo escluso il butro) 297 


298 
9 
300 


log 


urrell’ (scamorza con burro all’interno 

iordilatte 

lele del monte rufeno 

iele monoflora di eucalipto della pianura pontina 


N 
[ce] 
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REGIONE LIGURIA 


|______Tipologia __|N°| Prodotto _____| 
I | 2 |amaetto ________ | 
io __—_ ___ e :W&lma __—_—___ _ _ 
| 4 |piradisavignone __________N I 
| 5 igistilatodipugnve | 
| 6 Jessenzadilavand ______/| 
| T [vinodimee N’ | 


carni (e frattaglie) fresche e loro 


le) 
lo) 
(0) 


frizze (grive 
gigante nera d'italia (pollo della val di vara) 
mostardella 
ancetta 
paté di lardo 
ecora brigasca 
rosciutta 
rosciutto cotto 
alame (con i lardelli), (salamme cui lardelli 
salame cotto 
salame crudo 
salame genovese di sant'olcese, di orero 
salsiccia 
salsiccia=di ceriana, slasiccia 
salsiccia di pignone 
samguinaccio 


| 25 [sopressate _________| 
| 26]steech _ _________ | 
[27 |testaincassetta (soppressata, ________ | 
i 8&tomaslle _______ | 
«| 29 |vaccacabammin_€__________ | 
A |30 [zerara(ziaia, __________ | 
o A SS_ L________€« 
«| 32 [mr __________ 
N)  |33 [pastadiaccuge ___________ | 
(S| 34 |pesto(alagenovese, _______ | 
i | 35 [pestodagi ________ | 
36 [salsadino ________|I 
vv» ______|3|sasadipini | 
INI | 38 [sugodicarme (sugo di carne alla genovese) | 
[<> ____| 39 [sugodifunghi(sugodifunghiallaligure) | 
ci {40 ]|sugodigheigi _______| 
ur. —-—«is«EF ..--ii;eaog gio 
vv __________| 42 |caciotta(caciottadibrugnato | 
ov | 43 [caprino (dellavalbrevenna) _______ | 
IN___________________| 44 [caprinodimalga (delle alpimerittime) | 
i _________________| 45 |formaggetta (delle valli arroscia e argentina) | 
|__| 46 [formaggetta (savonese, distella, della valle | 
|__| 47 |formaggettadella val graveglia, di bonassola | 
|__| 48 |formaggiodimalga(ditriora, delle alpi | 
{49 Igiuncata(zuncà giuncà) _________ | 
|__| 50 [mozzereladibrugnato ___________ | 
_________________{|51 pecorinodimaga________ | 
{52 [prescinseua(quagiate, __________ _ | 
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|_______Tipologa _____|N°| Prodotto 

I {pù 53 [ricotta (recottu, ricotta della val stura, della 
I {xl 54 [robiola (della val bormida) 
|__| 55 [s stefano d’aveto(sanste) 
|__| 56 [sarasso(sarazzu) 

I {È 57 |séla (tumma, sola delle alpi marittime 

I |< |58 [toma di mendatica (dell'alta valle arroscia) 
IE 

butiru (bitiru, burro) 


olio extra vergine di oliva monovarietale di 
colombaia, colombara, culombera 


|__| 61 lolio extraverginedioliva amasca 


prodotti vegetali allo stato naturale o 
trasformati 62 |aglio bianco (di vessalico) 


|__| 63 [albicoccavalleggia 

I {a {{_l 64 [arancio pernambucco‘portugallo) 

I {xl 65 |asparago violetto (violetto di albenga 
I azz 66 [carciofo di provenza, violet di provenza 
I zzz l 67 |carciofo spinoso(violetto di albenga 
|__| 68 [carotadialbenga 
|__| 69 [castagnagabbiana 
|__| 70 |castagnasecca 

I | 71 |cavolo bfàccdlo (lavagnino 
|__| 72 [cavologaggetta 
|__| 73 [chingtto\di savona 

I 74 |ciliegio durone sarzanese 
|__| 75 [cipottadipignone 

I {x l 76 [cipolla rossa (genovese, di zerli) 

I zzzzzyz_ùwùwùwl 77 |confettura di frutti di bosco 
|__| 78 lfegiolibianchi 

I {4.79 [fagiolo cannellino della val di vara 

I www £),80 [fagiolo cenerino della val di vara (senerin) 
I {XK T 81 [fagiolo dell'aquila di pignone (fagiolo 
|A] 82 fagiolo gianetto 
©’ | 83 [fagiolo lupinaro 

I {AS _ | 84 |fagiolo rampicante basso di pignone 
N | 85 [farina dicastagne 
|__| 86 [fichifigalinineri 
| 87 lfichirondette 

I SW zz 88 [funghisott'olio (porcino bianco, pinicola, 
|_______&) _______| 89 [fungoporcinosecco 
|__| 90 [fungo porcino spontaneo 

I UNI ____T 91 |granturco dall'asciutto, granun 

I UU | 92 [melanzana tonda (genovese) 

I A________________| 93 [melobelfiore 

>» ’——— ________| 94 |melobeverino 
|__| 95 [melobianchetta 

ner | 96 [melo carla 

ii | 97 [melo musona 
|__| 98melopipin 
| 99 [melo rugginin 
|___________|100[melostolla 
|____________|101]|nocciolobianchetta 
102 [nocciolo codina 
| |103|nocciolodall'orto 
|________|104 nocciolodelrosso 
| |105 nocciolo longhera 
|__| 106|nocciolo menoia 
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Tipologia ___|\N°| _________ Prodotto _______ _| 
| |107|nocciodlonoscella ___________ | 
__________|108]noccioloronehete _____| 
____________|109]nocciolosavreghtta_____ | 
_____________|110]nocciodlotapparone______ | 
____|1t1noccblotieta _____________-xj 
(10 
(18 
(14 
(15 
(16 
(17 
(158 
i___________|119]patatacannellinanera N | 
_________|120patatadipiggone > | 
___ |121|patatapugnona_ ___.,>y ______ | 
122 |patataquarantinabianeat | 
i |123pescobirindele S___________ | 
124 pisello (dilevagna) _ | 
i |125piselonerodilagoY | 
____________|126]radice(dichiavaly {I 
(O | tarlape o ________ 
____________|128]rapedinasioo, ___________________| 
__________|129l|rosedasciroppo_ | 
I \1tsojsciroppoditose _____| 
I |\1s1|scozonmeta_ 
I \1s2]susinocolosoto __________| 
_____|1s2]susinomassin e | 
(O  —« ____(\séltatiio _________ 
|______________|18s]vlettadivilanovadiabenga_ | 
____|1se/vitignobarbarosse ______ | 


—  —  \Wsaivitiggoerovir _______________| 
____138|vitigno moscatelloditaggie _______ | 
I £ \Ms9vitignoscmissià____________ | 
«>| 140|zucchinoalberellodisazanm______ | 
> |141|zucchinogenovese ______| 
e —_ —_ |lenteete _ ___| 


ER CI ———== 
paste fresche e prodotti di panetteria, 

ef === 
N |145|baragiiai __________ | 
e e ”<kÈ,A-E._GOOA il :9K};: sS53H55 
__&_>_____________|147|biscottidellagaecio _________ | 
__L_°_____________|148]biscottidisemoladigavenola | 
‘> _____________|1{49]piscotoditagga ________ | 
I VI | isojbuccelato _________ | 
| _________|151 [canestrelli (canestrelletti, di acquasanta, di s. | 
E v__|152]canestrellodibrugnato __________ | 
°__________|153|canestrelloditaggia ______________| 
po |1S4]castagnole _______ | 
| 155]chinottocandito (disavona)____ | 
i | 1S6jciepe ________ | 
________|157|corsettiawantaggat___________ | 
\_________________|158]corsettidellevanteligue ________ | 
| 159]corsettidellavalpolcevera | 
I | i@0fcubàte ___________ | 
I____________________|161]farinata(igure dicec) ________| 
|___________________|162]farinata(savonese bianca) ________ _| 
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o 


ocaccia 
ocaccia al formaggio di recco 
rittelle della val bormida 


166 
167 


9/3]3 


an dei morti 


© [O 


andolce (genovese) 
172 [pane casereccio (della val bormida) 


© | 


ane di triora 


Kei 


co O O 


avenola; pane rustico integrale di gavenola) 


3 [pane di patate di pignone (pan de 'patate) 
pane ditioa______ _ __ | 


ane rustico di gavenola (panarustico di 


177 |panra NO | 


K°i 


ansarola 


© | 


inolata 
uaresimali 
aviolo alle erbette 


Kei 
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spungata 
trozzagatti 
aggioen 
irotto 
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192 |torta di chiavari (torta de ciàvai 
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orta di torriglia 
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orta panarello (panarella) 


orta sacripantina 
197 |torta stroscia 
ofie 
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199 [baciocca 
agnùn d'acciughe 
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arinata di zucca 


PN 


ti fezzino 


ocaccia verde 
ocaccine di mais 
àndura 

ran pistau 
ttughe ripiene 
soni 

umache 
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|______Tipologia __|N°| Prodotto 
220 |micoti 
i |221|panmarin 
i |222 [panella 
| |223 [panissa 


— _ |224 pissalandiee _ ____s 


| |225 [polentabianca 
226 preboggion 
i |227 [svira 
____________|228 stoccafisso 
229 |testaroli 
________|230]toradiriso 
\____________|291]toradirisoe pori 
|________|232 ltortadizucca 
| |298 torta pasqualina 
(O {| 


preparazione, di pesci, molluschi, crostacei 


e tecniche particolari acciuga sotto sale del.mar ligure 
| |2835]cicierellodinoli 
| |236]{gamberetti 

I zzz l237 mitili (muscoli, dèkgolfo di la spezia) 
I www |238 |mosciamme.del mar ligure (musciàmme 
I | 239 |tonnidi del/golfo paradiso 
| 240]|zerlodineli 
IE PES 

latte fresco della valle stura 
I |242 [lattefresco di marinella 
| |243|miekedellaliguria 
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REGIONE LOMBARDIA 


Tipologia Prodotto 


carni (e frattaglie) fresche e loro preparazione Lai bastardei 


Ie Z>mo;où È‘<MmMlki i pRM I 
| 3 [bresaolaaffumicate ____________C\]} 
i | 4 |bresaoladicavlo ___________ € | 
| 8 |cacciatoridoa > | 
|__| 6 caprettodalatepesane ______vY | 
I | T |camesec € __________}--T_o 
I  — — — — | 8 feiecioi  _______—_T______I 
ento _oo_o——_—_—_m—_ 
e Pi 

11 |bergamasca, mantovano alla&vaniglia, pavese) 
—___.........i/—-—-=r—r9x I. iM hs = - ESm-— 
I — | 13]durelidoca > | 
| 14 |fegatodocagass. S/-___ | 
I | 15 grassodoca __x______ | 
IEE/:!!|———»:i I +byA+F+by657jij I 
I | trugaeg > _____ | 
| 18 |luganegadicavalo __________ | 
I | 19flugheniadipassla ______________ 
E REE,}.. i e MP POI 


pancetta (con filetto, S pisteum, della 

Ta fr pm 
{23 |patèdifegatodoce _______ | 
I ——|24 petto ddocastagionto ________________ 
ooo |25| rr ll 

|__| 26 [prosciuttini(dellavaltellina, della valtellina al pepe) | 
\__|27 |prosciuttnodocastagionto _______ | 
i |*28)prosciuttocotto ___________ | 
I x}}29 |prosciuttocrudomarcod'oggono | 
I £ |80 [prosciutto mantovano ______________ 
|A erconcogeno 

salame (cremonese, della bergamasca, di filzetta, 

A 
I &A-  |34]salamedacuocere _________ | 
NV __ _|35]salamediteste ____________ | 
I «e. — 1|36 |salamepancetato _____________ _ | 
I = _____|37|salamesottograsse | 
I) |38|salamelledimantova _______ | 
i |39]salaminamista __________ | 
VW |40]salaminidicapa _______________ | 
I _________|41]|salaminidicavale ___________ | 
I | 42 [salaminidicevo 1 
I____>v_______|43 [salaminimagriomartti 
I V| 44 |salsicciadicastratoovino _ ____ | 
I Ve | 45 [sanguinaccioomarzapane | 
Cv | 46 slinzegadibovino _______________| 
iv | 47]|slinzegadicavalo __________ | 
li ______________|48 |soppressatabresciam_______ | 
I E] PE .,.)!)D(HA SN! 
i | So]violino «<« _________________ | 
i |51|violinodicapra | 
re > u1R1nlk—l1lR—E- Mq ” :ii.l1l1"9J—9Jd9/ ]0© ‘1 ii‘‘i 
E.EIT])—>—>... 5 ye MM((:GG,ìigyogùa 
EEEEest.........l..--..ìì i SM MNMAhMl6Fp._.EEo 
EEEEemwi::i;---»e: ov '  \‘l MÀMÌMhpImMR. pBp—=—2 
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[__——— Tipolega | N°| _____ Prodotto Oo 6 ____€ | 
I | 57 |cadoletdicapa__________|. 
|_60 | 
|_66 | 
iurì o fiurit 

ontal 


|_68 | 
si formaggella (della val brembana, della val di scalve, 


2|-+ 


della val sabbia, della val serianaydella val trompia, 
amonica, di menconico, tremosi 
ormaggella del luinese 
ormaggio d'alpe grasso 
ormaggio d’alpe misto 
ormaggio d'alpe semigrasso 
ormaggio val seriana 
ormai de livign 
arda tremosine 
ranone lodigianò 
|_80 | 
i 
| 86,]ni 
|_89 Jp 
|_90 | 


r 
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97 |tipico) 
| 98 [strachet 
|_99 | 
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bronzone, della valsassina, orobico, 


trachitund 
ombea 
orta orobica 
incarlin 

Le sci 


réssi (burro, margarina, oli) 103 [burro di montagna 


prodotti vegetali allo stato naturale o 
trasformati 104 


107 [ci 


108 
I __|\t09|cotognate _____|| 
| |1tt0ffarinadigranosaracen_ _______ | 
\_______________|111/farinaper polenta della bergamasce_______| 
i |1t2|maronidisanaeroce ____________| 
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Tipologia N° | Prodotto 


| |113[meledivaltellina 
melone (di casteldidone, di viadana) 


ostarda di cremona 
116 [mostarda di mantova 

atata di campodolcino 

radici di soncino 

riso 

ugolo 

artufo (nero) 

ucca 

Rs 


paste fresche e prodotti della panetteria. della 
biscotteria, della pasticceria e della confetteria | 123 |baci del signore 


2 
2 
2 
2 
aci di cremona 
2 
2 
2 
2 


oo 


isciola 

iscotin de prost 

rasadella (dolce) 

rutti e buoni 

nbunenn 

131 |buscel di fich 

ussolano (di sorèsina) 

arcent 

134 i 

| 135 [caviadini 

| 136 [croccante 

137 |cupeta 

ittella 

noechi di zucca 
&ffioni 

rissini dolci 

arubini 

asigott 

eascia dolce o salata 

iccone 


Occiolini 
an da cool 


an di segale 
an méino 
ane comune 
ane di pasta dura 


ne di riso 
ne di san siro 


ne giallo 
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anettone di milano 

157 |panun 

azientini 

esce d'aprile 

izzoccheri della valtellina 
olenta e uccelli dolce 
sta 

icciolino 

brisolona 

| 165 [scarpinocc 

168 [tirot 

i _|t69jtoronedicemona _______ 
A ei I È co Ii 
I |t71jtotadeldonizettt ___________ 
i |t72]tortadelparadiso ____________ 
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Tipologia I N° | Prodotto 


| |173]tortadifioretto 
orta di grano saraceno 


orta di latte 
176 [torta di mandorle 
orta di tagliatelle 
178 ]torta sbrisolona 
ortelli cremaschi 
ortelli di zucca 
181 [tortionata 
I _|182]trecciadoro “crema A_) _ | 
O “| { _______—€<yi_ 


preparazioni di pesci, molluschi e crostacei e 
fecniche particolari di allevamento degli stessi | 183 |alborelle essiccate in salamoia 


i |184[coregone _____+T o_o o oa em aq | 
i  ——— ___|1tgs[missotino e ___to________ | 


prodotti di origine animale (miele, prodotti 
lattiero caseari di vario tipo escluso il burro) 187 [mascarpin de la calza 


mascarpone artigianale 
190 [ricotta artigianale 


| 


x 
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REGIONE MARCHE 


|__  Tipologi ____|N| _____ _Preooteo_o__________ | 

I | 2 |liquoreall'anice-mistrtà __________ {| 

| 3 [prunusdivallerea _lacrimadispinonero________S] 

o  —|adsage _ _ _______________\ 
5 Ivi : ; 

vino di visciole 


carni (e frattaglie) fresche e loro 
preparazione 


7 |barbaglia - goletta 


udellino di agnello o capretto crudo 
|__| 9 [capponerustico-capponenostrale ___,N” ___ | 
|________|10{camedelcavalodelcatria ______(_), ___ | 
| |11|camedellarazzabovinamarchigana A T_________ | 
|_______|12|camedipecorasoprawissana >” | 
| |13]|ciarimbolo_ciaringolo-buzzicco_ciampbudeo _______ | 
\_______________{|14|ciauscolo_ciabuscolo_ciavuscdow | 
I {xx 15 [cicoli- ciccioli — sgrisciuli 
\_______|16|coppaditestatotela ____Tt_______ | 
ooo | |fegatei se ______ | 
i | 18]galornispane _ ___£ >) ______ | 
| |19]lerdodelmontefeto <&_______ | 
i______________|20]lonza_capocolo-scamaita _____ | 
| |21]lonzino_capolembo_ _—_______ | 
|___________|22 |mazzafegato_salsiciamata _________ _| 
| |23|miaccio_miaggio+*migiacio —_ ___ _ | 
i |24|pancettaamotoletaY ___________ | 
i _|25]porehetta —vV____________ | 
|__| 26 [prosciuttoaromatizzatodelmontefetro | 


prosciuttodelle marche 
salame di, fabriano 
salame di frattula 
salame’ di pecora 
31 [salame di soprassato o soppressato 
salame lardellato 
Salsiccia 
salsiccia di fegato 
palletta 
‘acchino bronzato rustico o nostrano galnacc — dindo 
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onserva di pomodori 
asta di tartufo bianco 
alamora di belvedere 
alsa di olive 


condimenti 
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rassi (burro, margarina, oli) 


I {59 [olio extravergine di oliva monovarietale sargano di fermo 
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prodotti vegetali allo stato naturale o e 

trasformati bacche di biancospino in sciroppo 

I zz _61 |carciofo monteluponese o scarciofeno 

I xxx l62 [carciofo violetto precoce di jesi 
|_______________________|63 [cavolfiore "precoce dijesi” 

I zl 64 [cavolfiore “tardivo di fano” 

cicerchia 
| [cipolladisuasa 

composta di castagne 
|________________|68 |cotognata 

I zl 69 [farina di granturco quarantino nostrano del maceratesè 
I al 70 [farro “triticum dicoccum” 
|__| ]germoglidipungitoposottolio 

I {DU 72 [germogli di tamaro sott'olio 

I ______l73 [germogli di vitalba sottolio 

I 74 [gobbo di trodica - cardo di macerata 

I 75 |granitacon pesche di montelabbate - grattamarianna 
|__| 76 |lamponisciroppati 
Il 77 marmellata di bacche di rosa canina 

I www 78 [marmellata di cotogne e radici di cicoria 
marmellata di fichi della signora 
|__| 80 [marmellata di more 

marmellata di mosto e mele mostarda 

I 333{{l82 [marmellata di pomodori verdi 

I {yy 83 [marrone del montefeltré 

I {| 84 Imarrone di acquasantà tetrne 

I {x |&5 [marrone di roccaflutigne 

| 86 [mela rosa - pianella - rosetta - durella - appietta 
I___________|87 [melarozza 

misto di fine $tagione 

I {9 [olivaripienavall'ascolana 

I 90 loliva tenera ascolana del piceno 

I {91 |olive nete marinate - olive nere strinate 

I {xxx 92 |orzo mondo tostato macinato 
i 93 [pera angelica 
|__| 94 |roveja-rubiglio- corbello 
[95 ftaccole 
IU 96 tartufo bianco (tuber magnatum pico) 

I {x |A7>|tartufo nero estivo (fuber aestivum vitt.) o scorzone 
I www 98.tartufo nero pregiato (fuber melanosporum vitt.) 
x | 99 |visciolata 


visciole e amarene di cantiano 
visciole essiccate 
visciole sciolte al sole - visciuli a lu sole 


paste fresche e prodotti della panetteria, 
della biscotteria, della pasticceifare della 


confetteria 1 


03 [anicetti 

biscotti di mosto 

biscottini sciroppati - biscutin' 

bostrengo 

calcione di treia 

calcioni di fave fritti 

castagnole 

cavallucci 

chichiripieno o chichì 

ciambella frastagliata — ciammella strozzosa 
ciambelle all’anice o anicini 

ciambellone 

cicerchiata 

crescia — crescia brusca — spianata — cacciannanzi 
crescia fogliata - crescia fojata - lu rocciu 
crescia sotto la cenere — torta coi ovi 
cresciolina 

crostata al torrone 

crostoli del montefeltro 

fave dei morti 

fristingo — fristingu — frestinghe 

frittelle di polenta 


frustenga 
funghetto di offida 
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|______Tipologia [N°] Prodotto 


lonza di fico — lonzino di fico — lonzetta di fico — salame di fico 
I_____________________|128|maccheroncini di campofilone — capellini di campofilone____| 
I 1 129|maiorchino - marocchino 
i — —  — |1S0[pannocato ___________ | 
i |1s1panealievitazionenaturale _ ________a 
|  |1s2[panedichaseme ______________________lI 
| |1ssfpanedipasquadiborgopace ___________ | 
I |1S4fpizzaconlenoci __________+& | 
| |ts5]pizzadipasquaocresciadipasgua__________S) | 
i____|136]pizzaocresciadipasquaalformaggio ___x_ >" | 
i |1srquadreliplusi _______ | 
i |13gfrocciata ertata _________T'__ | 
| —  — — |tSefseroccafusi” N | 
i —« ——_ _ _  _ |ideofsepe _____ ______(_ | 
i |t41]sfrappe fioccheti AS UO O__| 
i {hh |142]sughetti- sughitti - sciugheti - sapetti 
HIIEEELEEIÈNIENUEEVOEÌE)MPe]ooeÎ=” N)0O|)!\{N\À)!TE.r «cF DU]; 
__________|t44ftorronedifichi_panettodifichi | 

| vo «CC « “| 

iletti di trota affumicati 


preparazionedi pesci, molluschi e crostacei re A 
e tecniche particolari di allevamento degli 
i 147]fi 
le > 2 __ i 
prodotti di origine animale (miele, prodotti Gea 
lattiero caseari di vario tipo) 148 [miele delle marche 
149 
150 
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REGIONE MOLISE 


Tipologia [N° | Prodotto ________ || 
bevande analcoliche, distillati liquori amaro molisano 


2. [liquore al latte 
3_ |nocino 

4. |poncioal caffè 
5 


preparazione 


SER 
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Si | | 
Slo (©) 
o.lo 
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CI 
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olo 
38 
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sie 
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Di 
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sd | 
9 | 
letto 
i 
guanciale (vrucculare, vrucculeare) 
involtini di agnello (abbuot:difagnello 
a signora 
ardo 

Î 
| 19 [misischia (muscisca 
misischia di guardialfiera 

i di 

i 

igli 

allotte 

rosciutto 

prosciutto di spalla 

salsiccia di maiale di pietracatella 
testine di agnello o capretto 
IA |" 33 [tocco (neccia secca 
[A | 34 ]torcinelli 
|A > | 35 |ventrescaarrotolata 
IAN | 36 [ventrescatesa 

I GG GA) | 37 |ventricina di montenero di bisaccia 
See i 
burrino (manteca 
I___________| 39 [caciocavallo 

I UV 40 |caciocavallo di agnone 

IK) __| 41 |cacio-ricotta 

o o o |42 |cepino< _________| 
Io _______| 3 [formaggiodipietracatelle _________ 
I >) | 44 [mozzareladivacce ______ I 
I S| 45 |pecorinodelmatese _______ | 
(Sv | 46 [pecorinodicapracota ______ || 
Ive | 47 |scamorzamolisna__________ | 
Yo | 48 |stracciae ____________ || 
[v_________________| 49 |trecciadisantacrocedimagliano | 


prodotti vegetali allo stato naturale 0 
trasformati 50 [castagne 


|__| 1 [centofoglie (scarolavenafrana) | 
[82 [ciceche ________________ | 
| 83 lepoladiiseme ____ | 
| 84 [eipoltto ______ î 
|__| 55 [composta(acumposa) _____________ _| 
_______________| 56 [tegilidiiecia __________ | 
______________|s [fagilobeno ______ | 
_____________| 58 ffagioiossuo _________ | 
|__| 59 ffarodicoccomoise ____________ | 
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Prodotto 
chi secchi 
ungo d'abete 
allinaccio 
nticchia 
lessata 
mais lesso 
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SF RGAE 
D 
(65) 
3 
(e) 
ial 
(©) 
D 
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i i mela zitella 
olive al naturale (live curvate, olie all'acqua é 
sale) 

o | origano 

IIIÈè—— eperone rosso 


peperoni sottaceto (paparolesse 
ere sottaceto 


omodori gialli invernali 
rataiolo 
scorzone 
artufo bianco 


paste fresche e prodotti della panetteria, 
biscotteria, pasticceria e confetteria 


agrodolce 
maretti 
iscotti con Je uova 
iscotti con'seme di anice 
aciatelli (casciaielli 
calzoni 

‘ampana 

aragnoli 
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asta imperiale 


|__| 120 |pepateli 
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|__|} 122 [pigna (buccelaato piccillato) 


4 —- 


Serie generale - n. 193 


18-8-2004 


Supplemento ordinario alla GAZZETTA UFFICIALE 


Tipologia 


123 
izza scimia 
uaresimali 

‘affaioli 

avioli scapolesi 

iso con il latte 

rococò 

osachitarre (rosacatarre) 
agnetelle 

anguinaccio 

avoiardi 

carpelle (scrppell, scarpell, pizzell 
cattone (tassa, ru scattone 
curpelle di belmonte (is 
offio 

taielle 

strufoli 

acconelle (taccozze 

agliolini 

aralli con seme di,finocchio 

orrone del papa 

tozzetti 
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rodotti di origine animale 


preparazione di pesci, molluschi, 
crostacei e tecniche particolari di 
allevamento degli stessi 
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a s| |F 
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1 |cannolicchio 
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REGIONE PIEMONTE 


| Tipologa _____|N°| ____ _Precodlotto _________ | 
|__| 2 larquebusecalpesre _______ 
I — —« _ | s bieino o _____________es>É®|\w| 
I — — |A delisirdetprete | — ASI 
i | lelisirderbebarathiee NN | 
i {| gerussusinoe« e_____________, | 
genepy 
| 8 | genepy del moncenisio o genepy des alpes 
9 grappa con alambicco a bagnomaria piemontese 
iquore d'erba bianca 
iquore di genziana 
iquori di erbe alpine 
occiolino di chivasso 

olio essenziale di menta piperita/piemonte o pancalieri 
piemonte 


ratafià 

rosolio 
vermut 
ss 


carni (e frattaglie) fresche e loro 
preparazione 18 |agnello biellese 


| 19 lagnelosambueano, __________ 
| 20 Ibaledaso A —_________| 
I | 21 betsu x V____ 
I | 22 Ibergne <\Y____€ 
\___________________|23 lbisecon(biseem_______| 
| 24 lbovinopiemontese ______|| 
| 25 bresaoledellavaldossle ________| 
6 lbuediceam ___________| 
{2 lbundiola(bondidle, _____| 
\__________________|28 [capponedimonasterolodisavigimo_€ ______| 
| ?2%&capponedimorozo _________| 
{| 30 lcapponedisandamianodasi_____| 
i _|3sKjcapponedivesime e_______________| 
{92 lcaprettodellavalvgezzo _____| 
I 83 lcamseea ________| 
I A 34 lcestratobielese _______| 
I° |35 [conigliogrigiodicarmegnle ______| 
x.“ |36 coppacottabieeise ____________| 
IX) _|37 lfilettobaciatodiponzoneosalamefiletto baciato ___| 
________________38 lîrisse(iressejogie _______| 
__o____|39 galinabiancadisaluzo _ _______| 
I « \° | 40 lgellinabiondapiemontese __| 
ie _—w__ uo, _ ________€«.ii 
“e ___| 42 linguadibovinocote _______| 
IENE E ""é’®!S!HI rn IK 
ic >| 44 llumachedicherasco (lumache di pianura) _______| 


Fed lumache di montagna (chiocciole di borgo san dalmazzo) 


I av | 46 mie _______€[ 
| vN_______| 47 mocetta (del canavese, valsesiana, ossolana)____| 
(| 48 [mortadella di fegato cotta (mortadella d'ora) _____| 
\______________|49 \mortadelladifegatocruda ffidighino fideghina) | 
\ro_________________|50 [mortadelaossolan_e€______________€| 
O________|51 \mustardelaomustardere___________| 
O  —_ | 52 palette _________| 
[53 lpancettaconcotenne €_____________| 
{54 lpreti(previ quaiette, ____________| 
_________________|88 prosciuttocotte _______________| 
\_______________|56 [prosciuttoorudodellavallegesso _______| 
i___________________|5 prosciuttocrdodell'altavalsusa_____| 
{58 [prosciuttocrdodieuneo _______I 
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4 
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PI 


N° | 


Prodotto 
rosciutto montano della val vigezzo 
ane delle risaie piemontesi 
salame cotto 
salame cuneo 
salame d'asino 
salame del cios 
salame di cavallo 
salame di cinghiale 
salame di giora 
salame di patate 
salame di testa o cupa 
salame di turgia 
salame d'la doja 
salame d’oca o con oca (graton d’oca) 
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anguinaccio can riso 
esta in cassetta 


rippa di moncalieri (tripa d'muncalè) 
iolino di agnello 


jolino di camoscio 
iolino\di capra 
agna cauda 


aghet ros (bagnet 'd tomatiche) 
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oo 


US 


oo 


aprino della val vigezzo 
caprino lattico piemontese 
caprino presamico piemontese 
caprino valsesiano 

evrin di coazze 

‘ormaggio a crosta rossa 


ormaggio del fieno 


Th 


05 [frachet 
0 
07 
08 [mollana della val borbera 
09 [montebore 
montegranero 
mortrett o murtret 
motta 
urianengo o moncenisio 
urtarat 
nostrale d'alpe 
ossolano 
ossolano d'alpe o bettelmatt o grasso d'alpe 
aglierina 
obiola d’alba 
obiola di bossolasco (tuma di bossolasco) 
obiola di cocconato 
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122 
123 
124 
125 


127 
128 |toma biellese 


toma del lait brusc o formag lait brusc 


toma della valsesia 
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Prodotti vegetali allo stato naturale o 


trasformati 


9 
30 
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Nea 
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omino canavesano asciutto 
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omino del bot 
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toma di capra (crava) 
toma di celle 


oma di elva o caso di elva (casale de elvartumo de caso) 


135 [tometto o tumet 
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138 |tomino canavesano fresco 
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\___________|183|fagiolanadellavalbobee_________ 
i |1s4ffagiolidieneo __________ 
i___|18sffagiolodisaugge ______________ 
\_________________|186[farinaperpolentatradizionaledilenge 
\_________________|187|farinealimentaridellavallevermenagna__________ 
i __|1t8gffragoladitotone 
\_____________|189ffragoledellevalicuneesi _____________(_) | 
\__________|190|fragoledisanraffaelecimen_ _______6 
\_______________|191ffragolinadisanmaurotorinese SZ) | 
i_____________|192|funghidellavallebronda(pagno) °° 
i |19sffunghidigaven ” ______ î] 
i |194ffunghidisanioont __________ ____] 
I |t9s[granoseraceno ___________Tht_O o o 
\_______________|19insalatinadicastagnetopo ___\_) ___ 
i____|197|lattughinodimoncaliei O; 
\___________|198|marronedellavalpelie TC 
i____________|199|marronidellavalledisusa 4% 
_____|200 
(20 
| 202 
293 
I |204 
___|205 
___________________|206 
A 
20 
299 
[210 
(O [2 
( |212 
(253 
—_ |214 
(_|215 
A 
(| 
I |248]patataquarantinabianca genovese _____ 
i <[\219|patatedell'altavalebebo _____ 
|_______N}220|patatedicastelnuovoseriva__________________ 
I £&)| 221 |patatedimontagnadicesana_______________ 
\___Yy|222|patatedisanraffaelecimen_ ______ 
i. |223|peperonedicapigi ____________________ 
(>  |224|peperonedieuno _____________ 
i |225|peperonequedratodasi ________________ 
I “> ____ _|226|peperonidicamagnla ___________ 
I cN>»  |227 |peramademassacuneese (dalba e della valle grana) ___ 
i__N/____ |228|peredellevalidilazo _____________ 
|“ — __  —1|229|peretradizionalicuneesiadatteallacotura_____ 
I > | 230|peschedeleuneese _______________ 
I « _______|291|peschedibaldissero 
I S_________|292|peschediborgodale ___________ 
| <> 0  |233|peschedicanale-varetàlocali 
IX |234|peschedivolpedo ___________________ì 
| br ______|286|piccolifruttidella provinciaditoino 
I A_°________|256]|piccolifruttidellevalicunesi ______________ 
\_—____|297|piselodicasalbogone ________________ 
ro __________________|238|pomodorocostoluto dicambiano________ 
I) ___________|239|pomodorocostolutodichivasso ________ 
I ____|240|pomodoropiettadibemezo ________ 
i |241|porodicevee ______________ 
\_______|242|porrodolcelungodicarmagnile 
\______________|243 |ramassin(susinodamaschino) del saluzzese______| 
i_—|244|ravanellolungootabasso __________ 
\____________|245 |risidibaraggiabiellese e vercellese _____ 
i______|246|risitradizionalidellavalledelpo 
{247 |fisos andreapiemonte ___________ 


18-8-2004 Supplemento ordinario alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 193 


Tipologia Prodotto 


a 


artufo bianco (tuber magnatum pico) 


rifulot del bùr 
va fragola di borgo d'ale 


2 ucca di castellazzo bormida 


ucchini di borgo d'ale 


[paste fresche e prodotti della panetteria, 
della biscotteria, della pasticceria e della 
confetteria 259 |acsenti 


{260 |agnototti 

I |261|amaeti ________—_T_ | 
|_________________|262 |antico dolce della cattedrale 
DEEEEI.5/! 
TT -\.\e 
e ——_uu_!WN n i 


NIN|C|S 


26 

265 
i |266[bambin'dsuecar — ____________| 
I |267|bicciolan ” ___L________[ 
I | 268|biovw___ *-_—_______€ 
i____________________|269|biscottidelasalte ”____ 
| 200biscotigioliti\y_______ 
\____|271piscottinidinevae ______________ 
\________|272|biscottodelladuchesse ________ 
I | 298|bonet \O________ 
I | 2r4jbote &________[ 


rut e bon 

campagnola buschese 

cangstrelli 

278 |canestrelli biellesi 

canestrelli novesi 
caramelle classiche dure 
castagnaccio 
ciciu d'capdan 
cioccolatino alpino 
cioccolatino cremino 
cioccolatino grappino 
coppette di s. antonio (copeta) 
coppi di langa 


crasanzin o crescianzin 
29 
inocchini 


ocaccia di susa 


94 [focaccia novese 


ugascina di mergozzo 
ugassa d'la befana 
ianduiotto 

rissino rubatà 

rissino stirato 

rumiri 

russli 

duchesse 


ingua di suocera 


06 [margheritine distresa________ | 
07 [marronglacé dicuneo_ ________________ | 


miasse o miasce 


Em ESE] 


Ale [e lo 


0|3|D 
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| Tipologia ___|N°| ____ Po toc_____| 
i |sto[michedicuneo ________________________| 
O {sm 
i {|ste|nocciolinidichvasso _______________ 
i |313fossadamordee ________________ 
O 314 
i |3t5]pandellamarchese ____________ | 
|____|316]pandokcedicannobio 
| |317]pandoropa 
I |318]panrobi 
I______________|319]panedichianocco 
i___|320]panedimaisdinovara 
pane di riso di novara 
|__— 1/|322]panedisangaudenzio 
|_____|323]panedisegale 
324 [pane dolce di meliga e mele 

25 |pane nero di coimo 
anettone basso glassato alle nioeciole 
anna cotta 
aste di meliga 
asticceria mignon della tradizione torinese 
astiglie di zucchero della tradizione torinese 
lin 
olenta astigiana 
olenta dolce biellese 
raline al rhum 
raline cri cri 
Uaquare di genola 
abaton 
3 stica 
39 [sangiorginî di piossasco 
40 |stinchett o runditt o amiasc 
41 [tajarin 
42 |tigrihi 
irà 
irulen 

roetti 
orrone di nocciole 
orta 'd ravisce 

rta del buscajet 
orta del palio 
rta di arignano 
rta di castagne 
orta di nocciole 

rta di pane 
orta matsafam 
55 [torta palpiton 
56 [tupunin 
57 [violette candite 

est di carignano 
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34 
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Preparazioni’'di,.pesci, molluschi e crostacei e 
tecniche particolari di allevamento degli 
stessi 
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prodotti ittici in carpione 

I cv_______|361]tincadoratadelpianalto diporno _______| 
i v_________|362]trotasalmonataaffumicata__________| 
e e _—<_cc; _ A A i Al Ii, 


Prodotti di origine animale (miele, prodotti 
lattiero caseari di vario tipo escluso il burro) | 363 |brus da ricotta 
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REGIONE PUGLIA 
Prodotto 


I 2 |ambrosiadiarance 
I 3 [ambrosiadilimone 


iquore di mirto 


capocollo di martina franca 


14 
| 15 ffegatinidilatezav — ______lI 
IA SI'Sgcciìlijea:::a;eòg];;;;;I! 
i | 17 [prosciuttodifaeto __________ 
e oeo‘eè‘è‘è‘eMPz]]€k:€]jE-)è)iéÉì})|)|\{\)}yY:;S$S[$[$+*+:;/S;I[UVUVUVUVVVUPPI 
I 19 |salsiccia a‘punta di coltello dell'alta murgia 
| 20 |salsicciadell'appennino dauno __ _lI 
| 21 [salsiecottidilateza ________ | 
| 22 |soppressatadell'appennino dauno ___ | 
A@@MhMhwè%>w»W))U””®” NHKÉ ,. >” '-'-@=—=—=x»<oroRoZINc]],)/ n ;II_H_4H__5_5_5_5P5I5_5N 
o | 24 tureineli, ”"—______________ | 
I | 25 zampina__Oo_____ _|&|| 
ir” A RTEETWEM@eEE E ooo 
I)NN-,_-!WFN]I!.E.iiùc.ptà iTqIIMIMMMWWWWII 
I A We 28 ea —« ——_ _____{I 
I «NZ 29 feaciocavale_________II 
I) | 30 [caciocavallo podolicodauno _____ I 
I (& | 31 fcacioricotta_____________________ | 
i“ _ _|[32]capino__€_ €€€___€€_€________ I 
i ©“ _ [133 giurata _____________ | 
o (vv | 34 [mante _______________________I 
SY | 35 [mozzarellaofiordilate ____ 
© | 36 [pecorino ___o_______ I 
I &_v | 37 [pecorinodimagie ______ I 
I £ 7° _______| 38 [pecorinofoggiano ___________| 
o ___ | 39rieetta____________ 
NO | 40 fricottafote _____________ | 
e | 41 [ricottamarzoticaleecese _______ 
I A 7 42 |ricottasalataomarzoticea ____ 
o | 43 [scamoza____ || 
i © | 44 |scamorzadipecora__________ I 


ce ===“ 
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i Tipelega | N | ______ Prodotto O6__' 
i__——_| 51 |caramelledilimone arancio 
il 52 |carciofinisottoio AV 
| 53 |carotadizapponta  __ #_) 
54. |carota giallo - viola di tiggiano, pastanaca ti santu pati 
il 55 |cipolladiacquaviva delle fonti ___e P_i 
I __ 56 fcipolladizapponeta CN _ | 
Il 57 |concentrato secco dipomodoro _______ __ 
Il 58 [conservapiccantedipeperoni __&Y) ____ | 
i 59 feotognta _>+>)____ 
I | 60 feottodifcee “> °° O 
EEE —elAEA.””!SNìnfiMeAZer e e-;=_>;)/. .”!,. ,.,, Mm 
| 62 [favefreschecotteinpignatta —_ v_________ 
o | 63 ffichiseechi o “ «___ || 


[ro finocchio marino sott'aceto, ripili critimi, salippici, erba 
64 |di mare 
il 65 [funghispontaneisecchiaksole ____________ 
Il 66 [funghispontaneisottoliiv/______lI 
il 67 |lampascionisott'oliowe, 
i | 68 [limonedelgargane >» _________ 
il 69 [marmellata di arancive limone 
i | 70 |marmellatadifiety _____________ | 
i | 7 |melanzaneseeghe alsole _____________ 
i | 72 |melanzane@ettolio 


meloncella, spiuleddhra, minunceddhra, cucumbarazzu, 
73 |cummarazzu 


I | 74 [mostarda ________ 
| 75 [mosterdadiuvaemelecotogne 
|__| 76 |olioextravergine aromatizzato ______________ 
| 7 |oliyecazzateoschiacciae ___________ 
I | 78 foliveinsalamoia  _______________I 
I  — — — — — | 198 folivevedi ________ 
__|#80)|patatadizapponete _____________ 
I {x 87 [patata novella sieglinde di galatina, siglinda te 

I 82 |peperonisecchialsle ____________ 
«| 83 |peperonisottoio ”  __________ 
| 84 |piselloricciodisannicola 
|,“ | 85 [pomodorisecchialsle  ____________ 
I | 86 [pomodoriverdie pomodorimaturi secchi sott'olio | 


E ew 
87 |pummitoru te prendula giallu 

I) | 88 [salicomiasottdii __________ | 
=» | 89 [salsadipomodoro _____________ 
I | 90 [vineetto ____________ 
«S| 91 |zucchinesecchealsle _______ | 
I | 92 |zucchinesottoio ________ | 
E > Ff‘flo[[](ee|-‘-b-1_,.___m__lE 


paste fresché (prodotti della panetteria, della 
biscotteria/della pasticceria e della confetteria 93 fricani 


e) 
|__| 94 [biscotto diceglie messapico 

VO | 95 fboccadidama _ _______ 
sv | 96 fealzoneeli ___________ 
| 97 [calzonediischitele ___________ 
i) | 98 fcarelete _______ 
uo 9 Î 
(| 
(o | 
(o | 


dolcetto della sposa, dolcetto bianco 


dolci di pasta di mandorle (pasta reale) 


102 [focaccia a libro 
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Prodotto 
I {xxx 103 |friselle di orzo e di grano 
| 104 |fruttone, barchiglia 
| 105 |fusili 
| 106 |granodeimotti 
|__| 107 |intorchiate 
| 108 |lagane 
| 109 [lasagne arrotolate 
| 110 [maccaruni 
111 |mandoraccio 


mandorla riccia di francavilla fontana, cunfietti rizzi, 
|__| 113 [mandorkatterrate 
| 114 [mostaccioli 
|__| 115 [orecchiette 
| 116 |ostie ripiene 
|__| 117 [panediascolisatriano 
I__________________________l| 118 [panedigrano duro 
|__| 119 [panedilaterza 
| 120 |pastadigrano bruciato 
| 121 |pasticciotto 
| 122 |pettole 
| 123 [pizza di granodìndia 
I | 124 [pizza sfoglia @scannatedda 
| 125 |pizzelle 
I {xx} 126 [pucce,uliate, pane di semola, pane di orzo 
| 127 |raviolicon ricotta 
|__| 128 [rusticoleccese 
|__| 129 [scaldatelli 
|__| 130 [semolabattuta 
| 131 Jscarcelle 
| 192 jtaralii 
I {{{{{{{xxx-. |4Y83 |taralli neri con vincotto 
(4,134 |troccoli 
O O“ I | 


preparazioni di pesci, molluschi e crostacei.e 

tecniche particolari di allevamento deglî*stessi 135 [alici marinate 
|__| 136 [scapecedilesina 
|__| 137 |scapecegallipolina 
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REGIONE SARDEGNA 


[__——— Tipologàa | N°| o o Prodotto _____4_)\ 
| 2 [bevandadigenzanm 
|__| 3 [liquoredicardoselvatico, likoridegureu( ) | 
O |a [resto morso mrtzziomae RO | 
4 |murta, murtiu, murtizzu, muta 
______________________| 5 |sapadificod'india sabaefigumoriscà_____| 
| 6 [vilacidromuga_______wWS_ ___ | 
| 7 |vilacidromurgiabianco N | 
E.» # O@oPeP/ O lA 


carni (e frattaglie) fresche e loro 

Ppanene A La lcapretogatate crabitu | 

iei]*|*'|]*”” oe iii 
sardo- bruna, bruno-sarda 

| 10 [camesardomodiana ___________ | 

| 11|cordula, coda .\_____ | 

A 0A TETTE A &Zm=QUZ<à@©H|I)II)ÀNÀN)N:NIìIS\ 


| 13 [musteba- mustela 
(O | 14 fora ®_ ____€_€_ 


© | 6 ronesampbreneneaue e 
15 |proheddu, porcheddeddu 

| 16 [prosciuttodipeeora ___________ | 
| 17 [prosciuttodisuino- presuttu________ | 
| 18 [salsicciasarda satizza sartizza____________| 
| 19{testaincassetta ____________ | 
|__| 20 [trattalia trattaliu coratellaallospiedo | 
(O | {o —“—«— | 


zafferano, tsanfarànu, zanfarànu, tanforànu, 
tafferànu tanfarànu, tonfarànu, tafferànu,thaffarànu, 
condimenti 21 |thamfarànu, toffarànu 


o — —“ SL _ | —=&$;, —« ________é 
A) |283 [casizoludipecora-piitas 
(SU |24 |casizolutitigheddafgg ________________I 


casu axedu, fruhe, frughe, frua merca, fiscidu, 
viscidu, ischidu, bischidu, vischidàle, préta, piéta, 
casàdu, cagiadda, casu agèru, casu e fitta, latte 
25 |cazàdu, latti callàu 
e a casu frazigu, casu becciu, casu fattittu, casu marzu, 
26 |hasu muhidu, formaggio marcio 
[27 |casufriscu, formaggiofreseo __  _____ || 
<> | 28 [dolcesardoarboea 
mm > {29 [formaggiodicolostroovino _____ | 
S| 30 [fresa fresadeattuuzu______________ | 
| ‘> _________|{ 31 [provolettadilatte vaccino sardo provola, peretta__| 
ve | 32 [semicottodicapra____________ | 
av | ssa ____________ | 
ae iiPpeeuo|\ni«©DPp0 'OO 


[____________|38 Jolioextraverginedioliva 


prodotti vegetali allo stato naturale 0 
trasformati 36 |agrumi, arancio di muravera 


ele e )ÒO©  *m*‘msS‘SS8 asparago selvatico, ispàrau, sparàu, ipàramu 
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+. N° | Prodotto 


cardi selvatici sott'olio, gureu aresti cunfittau, cardu 
39 |gureu, cardu freu 


__________________|40cilegiafuristera kariasa'eisprita 4 | 
| 41 ciliegio-carufale ___________—°_ | 
I ZA !;SMM!lli 
| 43 lfinocchiettoselvatio ______ | 
I | 4 [granocotto _________.-ToO_ _ _ 


45 [e sensi go EA ag nt 
e 45 [su senadori, grano cappelli 
mandorle (cultivar: cossu - olla= arrùbbia - schina 
I 
mela appicadorza - baccalana» baccalarisca - mela 
o | e 


I__________________________| 48 [melo - melappia - melappiw- appio 
I | 49 [melomiali — — “ «$v________ 
O | 50 [melo-noiunci +» {I 


o |51|melotrempaomuà 
[52 |meloneinascisitto - melone dejeru 
{58 |pliveascabeeew 
| 54 |oliveverdiin salamoia 


IIIEEifi(ole... 6.55 pera bianca di bonarcado - pira bianca 


pera camusina di bonarcado - camusina precoce - 
56 [pira camusina 


|__| 57 [perabruttaebona,bruttabona-bugiada | 
|__| 58 [perodesuduca centodoppie-delduca______| 
| 59 [piralimoi peralimone _ _ _ 
(o | 60 [piuruspu-pro ______ 
I | 6Nipompa ____________I 
[2 frisoprodottoelavoratoinsardegna________| 
O | o 


paste fresche e prodotti della panetteria, 
della biscotteria, della pasticceria e della 
confetteria 63 |amaretto, amarettos de mendula 


___________X4°  |64 |anicini anicinus, anicinus sorresus 
NV  |65 laranzada 


bianchittos, bianchini, marigosos, suspiros, 
bianchinus, biancheddus 


_____y | 6 biscottodifonni 


brugnolusu de arrescottu, brugnoli di ricotta, 
orrobioloso 


i |69bucconettese __________ | 
____________|70 |candelaus candelauspen_____!! 
|__| 1 |carapigna-karapigna-astore ________ | 
NC | 72 lcaschettas-tiicas  ______ | 
| 73 lcivraxiu, civràxu civàvu | 


a coccoi a pitzus - su scetti - pasta dura - coccoi de is 
coccoletto con l'uovo, anguglia, coccoi de pasca, 
<MSE 1-) -— din 


YU_________| 76 |copuletas-copuletta _________ | 
o E mendula, ravioletti dolci alle mandorle 

|__| 78 culurgiones-culingonis ___________ 
o — — — — | reffiinmde  __________ I 
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. 


focacce di ricotta - cozzulas de regottu - pane e 
egottu 


e gnocchetti, maccarones, cravoas, cigiones, cigioni 


_________________|87 |gueffus gueffos gueflus____\r_________ 
(o | 88fisanguiee Tu a Oo o Òoao o m mi 
o | 89 fiscoccoisidecasa ____\/_________ 

90 [lichiusoni- ciusono __LSY___________| 
(o |91 florightaa _tm_______ 
(o | 92 [malloreddus 


eaEeeÀE;, mandagadas - mendegadas - trizzas - acciuleddhi 


| 94 [moddizzosa _Y»_____| 
|__| 95 [mostaccioli mustazzoloo _________ | 
—.—1r—eoWooo/5s55. 55SZ35jiH I 
i | 97 [panada-empanada_______________| 
|__| 98 lpanecarasau»panecarasatu carta damusica__| 
| |99panecieci,panedidesulo ______ | 
_________________|100|panecongerda-panicunedra- panicunerda__| 


pane*con il pomodoro - pani cun tamatica - fogazza 
101 [cun tamatica 


__________|102|panedorzo-pane'eoxiu- pane'eoxu____| 
________ |103/pane'ecariga-pane'emendla | 
(i | 104paneguttiaiu ___________ | 
_____ |05paniesabapaniesapa______ | 
i q«t@6lpapassinos ______ | 
_ « |\07 [pardulas, casadinas_______|! 
qa |108|pastinedimandorle pastissus_______ 
> | 109 pirikitos-piriochitts _______________| 
o — —» |10fpistidd ___________ | 
IX) |111 [pistoccheddusdecappa, pistoccus incappausu | 
I | M2pistosew ______ | 
(i =. _|113|pompiaineée _____________ 


ravioli dolci - puligioni - bruglioni - pulicioni - 

Ra ravioli dolci ripieni di formaggio fresco acido - 

115 |s'azza de casu - coccias de casu 
WE ii 

116 |culungioneddus de melairanni 
|__| 117|sebadas seadas sebada 
Ae e o = îùiÀ|::;:;:jSF<«<F<—F<S<6KIFVFWFWEHIEEEEEH 
i |{9jsospiidioziei __________________ | 
vo _____________|120|spianada- spianata- cozzula- panedda —______ 


=" [2 [torrone di mandorle 
2 _ [22 ]jtunda 


> = = la uciatini - utzatini - coccu 'e jelda - cozzula 'e belda 


(o [o 
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Prodotto 


preparazione di pesci, molluschi e crostacei 
e tecniche particolari di allevamento degli 
stessi 125 [bottarga di muggine, bottariga di muggine 


elu, trippa di tonno 


(gl 


ottarga di tonno, bottariga di tonno, buttariga-de 
nnu, buttarga de tonnu, buttarla de scampirru 
urrida alla casteddaia, burrida alla cagliaritana 
uore, cuore di tonno 


igatello, lattume 


= 
(e) 


Aaa] Aaa 
wiwWlwwWlw[wlwlwfhni{nIN 
<[o9|A|S[@[N[a|S|@e|co|y 
55 |$ 3|3 

cla 

| 

B|S 

s|2 

2l3 

$ ke 

— KO 

£.{5 

<.[® 

£. 

ol 

D 

(a 

o 

o 

Si 

©) 

D 

(Cel 

FA 

D 

3 

Q 


(©) 


musciame di tonno - filetto di tonino 
pinella 

onno affumicato 

onno sott'olio 

unninia 


3 
6 


te 


prodotti di origine animale (miele, prodotti 
lattiero caseari di vario tipo, escluso if 
caglio di capretto; caggiu de crabittu 
gioddu, miciuratu, mezzoraddu, latte ischidu 


atte di capra alimentare, latti de craba, latti e'craba 
umache 


15 
154 [ricotta toscanella, ricottone 
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REGIONE SICILIANA 
Tipologia | N° | _______ Prodotto ____€ € 


bevande analcoliche, distillati e liquori amarena 


I 2 lacquavitedivino 
| 3 liquore al mandarino 
| 4 [liquore fuoco dell'etna 


. 


condimenti 


N 


a 


© 


ormaggio di capra siciliana 
ormaggio di s. stefano di quisquina 
maiorchino 
maiorchino di novara di sicilia 
mozzarella 
pecorino rosso 
iacentino (piacentinu) 
icurinu: tuma, primosale, secondo sale, stagionato 
iddiato 
ovola 
rovola dei monti sicani, caciotta 
rovola delle madonie 
rovola di nebrodi 
rovola siciliana 
ricotta di pecora 
ricotta di vacca 
ricotta iblea 
ricotta infornata 
ricotta mista 
umazzu di vacca 
astedda della valle del belice 
astedda palermitana 


ee 


= 


0 


Ni. 


(Sal = 


aglio rosso di nubia, aglio di paceco, aglio di trapani 
albicocco i scillato 
alloro 


da 


Ti 
48 


6 
Rsa 
8 
9 | 
ie 
_10 | 
ii 
Rees 
| 
46 
47 | 
_48 | 


prodotti vegetali allo stato naturale o 
trasformati 
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Tipologia Prodotto 


arota di ispica 


ichidindia 
ico d'india della vallé*del belice 


noce di motta, "nuci da motta" 
liva nebba 


valetto di calatafimi 

atata novella di messina 
atata novella di siracusa 
ere spinelli 


105 |pere ucciardona 


Koi 


| 
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Prodotto 
i | 106 
I 107 [pesca tardiva di leonforte 
i | 108 
| 109 
|__| 110pomodorodivitoia 5 T_ l| 
|cnaae!YÌÒy;Î omodoro faino di licata detto "buttichieddu" 
(o  — — | 
(e o. 
(o — — | 
KE\0N 
(O — — | 
o  — — | 


O IV [O 


KSi 


omodoro seccagno pizzutello di paceco 
omodoro secco (ciappa 
114 [rosmarino 


| 


usino sanacore (u prunu ri murriali 


116 |zucchina di misilmeri detta: "friscaredda" 

O | C®____ 6 
cose la 
biscotteria, pasticceria e confetteria 117 
119 
122 
125 
127 |bocconetto 


maretti 


Db 


lancomangiare 


DOO O 


iscotti duri 


iscotto di monreale (viscottu ri murriali 


og iegiogienieg 


O |O 


132 


ojo 


133 
134 
137 


O fio [o 


198 
139 


rispelle, i crispeddi 

144 
145 
147 
uddrireddra 

149 |cuddureddi 


150 |cuffitelle 


151 |facciuni di san chiara 

152 
154 
155 


o|=[=|[=fo 
D 

(DE 

o 

Leni 

N 

N 


156 
157 
159 
160 
161 


(O | 
(O | 
aaa 
(O | 
(O | 
(O | 
e 
(O | 
(O | 
(O | 
(O | 
(O | 

lr EEÀZZI 

ee E@é 
(O | 

(O | Î 
(O | 

(O _______ } Î 
Mii Î 
Eee» 

o A 
NJ 140 [cioccolata di modica 
O “(DI 

i Î 
a_ oo VW | Î 
4 | 

_ | 

_ CT | 

la" e 
iti 

e i | 
te 

li ae | 
A 
(O __ | 

ei i 
ar 
(DN | 
DL | 

i | 
(O | 
(O | 
r———zs 
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Tipologia Prodotto 
nfasciatieddi 
nfasciatieddi di agira 


(O  — “© 

1 L|\L|-_.|[i 

| == 

lr... 

| 166 
| 167 |ossadimoto _______(_ ___ 
(| 168 
| 169 
| 170 |panedicasa upaniierasa x} ____ 
| 171|panedimonreale (upanirimurriali) > O 
(o Lr 
(| 173 
174 |panzerotti 

I WATT 
(16 
RE HH] 
| 178]|pastadinoeciola _v_____ 
(  — | 19 
| 180 
| 181 |pignoccata  >________ 
i — |182|pignolatadimessitaYy 
I | 183 piparele SODO 
(| 184 
(| 185 
| 186 [pupidizueeheto ________ 
| 
I | 188]sawiade)_ € ___________ 
I — — | 189]scacciata ________ 
(| 190 
(o | 190 
(o |192 
| 198sfoglio(sfogghu __________________@ 
I — | 194 [squartucciata  _____________ 
[495 ta 

4196 
__________\|7197 |vasteddacusammucu, vastedda nfigghiulata____ 
> 198 [vasteddafrite ______ 
O O VI 
e ag 
O 


rodotti della gastronomia 


i se | 
 <X__ 
| 
(A 
vo 
°° 
«I 
‘>| 208 |cuscusdìpesce 

vo | 209 
SO | 200ffraseatuia  ____ 
@45Hyyez r_ 7 15 _pyi;jijì_ Ii i p5PUPUVUFEHoDDOEOOIIII 
NY 
i |; 
o — 
(O ______ } 
(O — — © 
oe _ ul 
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Prodotto 


arde a beccaficu 
stigghiola 
vino cotto e mustazzoli 


i bottarga, uovo di tonno 
er TI tonno di tonnara 
I__________|230 [pesce azzurro sott'olio dilampedusa__________| 
I______|231 [vaccareddi (lumache) _ A&Y___________ | 
in—————r1wuqacc:::::‘‘‘i’‘‘‘‘i’’‘é‘ 
I________|233 [miele delle madonie €&________________|4 
Il 234 [miele diacacia, ditime, dicarubo______| 


foxuo[/[/ SI miele di timo, di'agrùumi, di cardo, di eucalyptus, di carrubo 


______|236 [mieleditapagi ye 
I _____|23 [mieleiblee V___________ 
I |238 [mielemilefeo __________ 
[239 [mieledellayprovinciadiagigeto ______________ 
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REGIONE TOSCANA 


Tipologia I N° | Prodotto 
bevande analcoliche, distillati e liquori alkermes (alkermes di firenze) 


TT amaro clementi elixir di fivizzano (amaro di fivizzano, china 
clementi di fivizzano) 

I | 3 |Jasprettodimore XA) _ | 
I | 4 Jbiadina  ___________;}__ | 
I —— — | 5 |chinamassagi  _____-—__ | 
| 6 |elisirdichinadipievefosianma A )_ 
ero _ _____ 


carni ee frattaglie) fresche e loro 
preparazione agnello ap penninico 


| 9 lagnellodelparcodimigliarino-san rosse ______ | 
|__| 10 lagrelodizeri(agnellozerasso) 7 | 
| 11 lagnellomassese O ______________{& 
|__| 12 lammazzafegatotoscano _ &}) __ | 
| 13 lbarbina(guanciale, ________ | 
I | 14 Ibardieio _VT____| 
| 15 lbiroldodellagafagnanen e — _________| 
|__| 16 lbiroldodelleapuane e _____________| 
—  111ll\l\.\}]| |(|(ÙÒ<I_I_[RNifiiF il 


DEI al fung@ porcino di coreglia (salamino al fungo, 
19 pie 


|__| 20 lbudelluzzodigrosseto(busiccho) _____ | 
|__| 21 lburisto, mallegato pisano, mallegato livornese, sanguinaccio _| 
| 22 lcapocollotipico senese (finocchiata) _| 
|__| 23 lcaprettodeleapuane __________ | 
|__| 24 lcamedicavallo dicomano (carne di puledro dicomano) | 
|__| 25 [camedirazzamaremmana € | 
| 26 camesalata(camedelbigoncio) ____| 
|__| 2T /fesciata (pancettaarrotolata, _________ 
|__| 28 lfegatellisottolio (osottostrutto)toscan _____ | 
|__| 29‘fegatellodimaialemacinatopisano | 
i |30, ffilettodellalunigana€  _________ | 
| «|\$1 [finocchionatoscana ffinocchina)____ | 
I «| 32 lguanciale(gota) ___________| 
| A&A| 33 llardodicolonnata(lardodiconcadicolonnata) ______ | 
NV] 34 leardoverginedimaale ________ | 
| <> | 35 llombosenese(lombo,lonzino, aristastagionata) | 
oc = e | ili, — i 


manzo di pozza della garfagnana (carne garfagnina, carpaccio 
37_|garfagnino 


|» X_____| 38 [mezzonefbastardo) _____________ | 
I | 39 \mocettacaraino ______________| 
|__| 40 mortadella della lunigiana, mondiola della gafagnana___| 
I = | 41 Imortedelladelleapuane ___________| 
|_X______| 42 \mortedelladimaiale dicameiore (sbriciolona)___| 
o —_——_Ajporden _ __—_ 


mucca pisana del parco di migliarino-san rossore (mucco 
45 |[pisano) 


RT i 
[Nol 48 pollo del valdarno (valdamese bianca o valdarno bianca) ____ 
|__| 49 lporchettadimontesansavno ______________ 


i fel prosciutto bazzone della garfagnana e della valle del serchio 


prosciutto del casentino 
1 15 prosciutto di cinta senese (prosciutto chiantigiano 
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| Tipologia | N° | ______ Pootto_ ____ 
| 53 [prosciuttodisorano LI 
|__| 54 |rigatinoarrotolatofinocchiato ________AMI 
IEEE: @fcFiI’}l|(|(È(È|l(l(l(l]È]))8%)l.4&Q()(».»»e.»>_ _MÌsk$he:<—m;,  ,:. 
| 56 [salamealvino __________ | 
I | 57 Jsalamechianino ________________a 6 
| 58 Jsalamechianigano ________________ _ym m_| 
I | 59 [salamedicinghiale N” | 
|__| 60 Jsalamedicintasenese _____________,___ 
| 61 |salamedimaialeepecora____________o | 
I www 62 |salame prosciuttato di ghivizzano 

I | 63 Jsalametossano _______SwTI_| 
\______| 64 |salsicciaconpatate __A°®° I 
| 65 salsicciadicingiae ___(_,___| 
|__| 66 Jsalsicciadicinghialesottolio AT __ I 
| 67 |salsicciadimontignoso —___4&T__________________| 
|__| 68 |salsicciatoscana(sarciccia) 4>_—________________ | 
\______________________| 69 |sanbudello(ammazzafegatoafetito) _________|I 
| 70 |soppressatadisaaguJe + __________ | 
| 71 |soppressatatoscana (capefreddo capaccia)_____| 
\__— | 72 |spallachiantigana - \ ______________ | 
| 73 |spallacottadifilattiera(spalla cotta della lunigiana) _______| 
i | 74 |spalladimaialepisanà ______ | 
| 75 Jspalladisorano 4) ____________| 
|__| 76 |spumadigotadimaialedisanminato __________ | 
| TT |taresevadamo V___________ 
|__| 78 Jtestaincasséetta(sopressata) _________________ | 
| 79 |tonnodelchianti(fintotonnotoscano)_________ | 
| 80 jtrippaelampfedotto _____________________ | 
|__| 81 |vergazzata(pancettastesa) ______________ | 
| 82 |zamponechiantigan 6 €_________ | 
BT __0__m_Wril 0 ‘iii 
r—_. e» T€’©<6}mrmYo —iwolideob>i6:scw<c=c=c«w «x*«x«*x*x- 
|__| 88.fcaciottadipecora ________________|I 
|__| %86 |caciottadolce(vacchinodolee) _______ | 
\_________4|87 |caciottastagionata(mucchino, vacchino) ____| 
|__| 88 Jformaggicaprinidellamaremma(caprin) ______________ | 
I». “{ 89 |formaggidilattedicapradell'isoladicapraia_______| 
I) | 90 |[formaggiocaprinodell'altomugelo ____|I 
\__________________| 91 [formaggiocaprinodeleapuane _____|I 
IX | 92 |ilgrandevecchiodimontefollonico _________|I 
I) | 93 |marzolinodilucardo (pecorino lucardo) ________| 
|__| 94 |pastorelladelcerretodisrano ________ I 
| 95 [pecorinoacrostafiota ________________| 
I° | 96 |pecorinoalattecrudoabbuecato _______ | 


pecorino a latte crudo della montagna pistoiese (pecorino di 
97 pistoia) 


|__| 98 [pecorinoalattecrudodellaprovinciadisiema______ | 
de | 99 [pecorinodelcasentio _____ | 
|__| 100 [pecorinodel parco dimigliarino-san rosse __| 
|__| 101 [pecorinodellacostaapuana (pecorino massese) _____ | 


pecorino della garfagnana e delle colline lucchesi (pecorino 
102 baccellone) 


LLY | 103 [pecorinodellalunigan_e_ ____________| 
[mo_________________| 104 [pecorino dellebalze volterrane (pecorino pisano) ______| 
bL/_________________| 105 [pecorinodellecolinesenesi _____| 
D________| 106 [pecorinodipienzastagionatoinbariqujes_________ | 
[107 [pecorinostagionatoinfogliedinoce __| 
|__| 108 [pratolina (formaggiodipuracapra) ______________| 
|__| 109 [raviggiolodilatte vaccino del mugello ______| 
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110 i 
111 Jravi 
11 


13 |ricotta di pecora massese 
14 |ricotta di pecora pistoiese 


_ 


i 
WIN 
= 


vw 


115 
lio di madremignola 


grassi (burro, margarina, oli) 
7 [olio di olivastra scarlinese 
lio di olivo quercetano (olio di quercetana 


Tipologia 


Dì 
(o) 


— 
00 
e) 


ala] 
ali 


prodotti vegetali allo stato naturale o 

trasformati 119 |aglio massese 

aglio rosso maremmano 
rancio massese 


sparago d’argenteuil toscano (asparago nostrale 
arba massese (barba di pretexs6orza nera 


asilico gigante (basilico a foglia di lattuga 

ietola a coste sottili 

arciofini sott'olio 

arciofo del litorale livorMese 

arciofo di chiusure 

arciofo di pian di rocca 

arciofo empolese 

ardo della val di Cornia (gobbo della val di cornia 

ardo massesé (cardone o gobbo 

astagna d'antona (carpinese 

astagna mondigiana del pratomagno (mondistollo 
astagna\perella del pratomagno 

astagna pistolesa (bianchina 

astagne (fresche) della toscana 

cavolfiore fiorentino tardivo (cavolfiore con il cappuccio, con il 
eartoccio o incartocciato) 

savolfiore precoce toscano (cavolfiore fiorentino col cartoccio 
recoce) 


40Ycavolo nero riccio ditoscana (braschettaà)___| 
45 [cilegiadiai_ _______________________ | 


REF FFS FO DO DFE E 
II SISSI 
(a) PN TSI 
i 


“xl 


alal] 
WIN[N[N[N 
[«] [Col fo») (e») 


i 
wW 
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alal — 
WWW wW 
DIOMOA|D DEN 


i 
wW 
“I 


pN i 
(09) w 
o) 0 
DD 


alla 
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A|W[NpS 

oo [o]jo oqo 


D 


Q 
©) 
e 
o 
Si. 
(e) 
D 
> 
Dd 
d 
© 


i 
leo) 
Q 
©) 
ca 
[mi 
2 
ei 
=, 
o 
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alalala 
plalp|a 
N 


© 
Q 
©) 
ca 
[mi 
2 
= 
(o) 
v 
Q 
d 
si 
o 
d 
o 


150 |cipolla di treschietto (gigola 

1 [cipollalucchese ________________ | 
[cipolla massese 31 
[cipolla rossatoscana___________________ | 


sa 
(61] 


[6] 
N 

o.[e.[e.[e 
Oo To TO TO 
o|ojolo 
|a |o|a 
£ [3 |]3|C 
<|2|9|9 
d|o|0|9 
9 |o [@ | 
p|-+|P |P 
Slo |o 
19 
2.15 
Dv 
o 

D 

n 

D 

O 

(©) 

a | 

D 

(6) 

D 


n 


157 


dormiente della montagna pistoiese (dormiglione, marzuolo) 


161 


fagiola schiacciona 
3 
164 |fagiolo borlotto di maremma 


alal 
(ul 9x1 K®21K°x] 
D D|wd 


o olo 


a ili 

D (11 K9®)] 

(©) [elKoe) 
(e) 


ili 
(e>JKe)) 
N 
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| Tipologia N | _____ Prodotto ____A 
|__| 165 ffagioloborlottonanodisorano SS) 
|__| 166 [fagioloborlottonostraletossano _ ______A OS) 
|__| 167 ffagioloburrotoseano LV 


(i fagio o cannellino (fagiolo cannellino del s. ginese-compitese 


«ST 
Ii E... E 
=W"/wWwWwWuWwu us TE 


fagiolo della montagna (fagiolo bastardonéwdella nodola, 
174 |dell'amiata) 


| 175 [fagiolo dibigliolo 


e iolo di zeri (fagiolo con il grembiule <fasgiulain dau 

176 scuside>, fagioline <fasgiuline>) 
|__| 177 ]|fagioloficodigalianmo >" I 
|__| 178 [fagiologiallornodellagarfagnanaXgiallorino) | 
| 179]fagiolomaato _______ _—_______ | 
| 180 [fagiolo marconiasemeneto ______________ | 
|__| 181]fagilomascheino £ >) __________| 
| 182 [fagiolomassese | > ______| 
|__| 183]fagiolopievarino «& _________________|I 
|__| 184 |fagioloromano(fagioloromanelo) _______ | 
|__| 185|fagiolorossodillecaà ______ | 
| 186 [fagioloschiaccionèe ________________ 
|__| 187 [fagioloscrittodellagartfaggana__________ | 
| 188 [fagioloscrttodiluoca _______________|I 
|__| 189 [fagioloserpentetoscano(stingà)_______________| 
|__| 190[|fagilostortihodiluca __________ | 
|__| 191{|fagolostingadilucca _____________|I 
| 192 [fagioloturcodicastelle _______________| 
|__| 193ffagiolozofino e______ | 
| 194 {farinadicastagne capinese __________| 
|__| 195Wfarinadicastagned'antona (farina dolce) ___________| 
|__| 196,.[farinadicastagnedelpratomagno (farina dolce) | 
\____________________|97]farnadicastagnedellamata___ | 
i 40198 [farinadicastagnedellalungana_ | 
|__| 199|farinadicastagnedipato ______________ I 
I». “y200 |farnadicastagnepistoiese ________ | 
\____________\)]| 201 [favalungadellecascine (favadelle cascine) | 
I |202 ffichidicamiggano ____________ | 
IX |203 ffichisottoliolivomesi _____________|I 
I « ) _|204]ficodottato _______________ 
|__| 205fficosapeo _______________ 
I _____ | 206 fficoverdino _____________ 
I SA 207 [frutti del sottobosco delle montagne pistoiesi 


funghi porcini toscani (giugnolo, settembrino, biancarello, 
montagnolo, porcino del freddo, moreccio o porcino nero, 


| %> ——— |209 [funghisottosaledellacostaapuana_____________ | 
Iv | 210 [grano marzolo delmele 
\_____v___|211granoturcobiancomassese(maisbianco) _______| 
| _ ______|212 [granturcoformentonottofile della gafagnana_______| 
| >| 213 [lattugaquattrostagioni (lattuga vinta) ___________| 
O) | 214 [lilmonemassese _______________ 
mo | 215|lupinodolcedigrosseto ______| 
o | 216 [maisquaranino 
) {xv | 217 |mais rustico per polenta aretino 

| 218 [marmellatedellatossana ________________ 
| 219 [marrone(secco)dicaprese michelangelo _____ 
I ____—|220|maronidellatossana ___________________ 
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| Tipolega _____|N | _____ Prodotto _ o o o o o oa _u  _ A 
TW... si N)" MDiapi;;,)Òò;aa)A 
|_______——— |222 [melacarlaaretina(finalina) © «ANI 
|__| 223 [melacasciana (rosetta) LV 
I | 224 [melacasolana_ €@€__________ x | 
[| 225 [melafrancescaaretina _______oa*— _ | 
IG | 226 [mela "muso di bue" (mela "muso de be" 

I | 227 [melanesta (deco) N __ | 
|__| 228 [melapanaia(flagelata) _________________,_ _ __ | 
I | 229 [melaroggola  __________TT_o | 
|__| 230 [melarosadelcasentino (mela dimontagnayyN\/ | 
|__| 231 [melarotelladellalunigiana (pomorodello) ww | 


mela rugginosa della valdichiana (mela golden, mela deliziosa 
232 |gialla 


|__| 233 [melastaymanaretina (mela staymamiedo nieplyng) | 
___|234 [melanzanaviolettafiorenina _&L__________________&I 
| 235 [melogranodifirenze _____4>____________| 
_______|236 [melonedellavaldicona _Yv ________| 
i_________________|287 [mirtillo nerodellamontagnapistoiese (piuro)___ | 
| 238 [nocearetine ge __ 
i |289Joliveinsalamoia___£ >) _____ | 
| 240 |paonazzisottolio (lardaiolivoss)_____| 
\______________|241 |pastinocello (pastinelloxpastinaccino, gallinaccio) ___| 
| 242 |patatabiancadelmeo, ____________ | 
| 243 |patatadiregnan —_________ | 
| 244 |patatadizeri (patate ‘rosse bianche, zale' dizer)_____| 


[x_i patata rossa di cetica (patata rossa del pratomagno, patata 
245 [rossa del casenitino 


_______|246 |peracosciaaretine6 __| 
| 247 |peracosciadiftenze _______ | 
_______|248 |peradelcuratotossam_€_____________ | 
(I | 249 [peragenile _____ 
| 250 perarusé ______________| 
|__| 251 |pescaalberta (pesca alberta, pescalamberta) _____| 
| 252pescacotognadelpoggo _________ | 
| 258pescacotognaditosano(cotogna)________| 
_______|284 |pescacotognatossanma__________ | 
(I — 255 [pescadiga_________| 
i. |256 [pescalimone(cotognatardiva) _______ | 
> 257 |pescamagliarosa ___________| 
_—— \7| 288 [pescamicheii ___________| 
| 259 [pescamoradidolfe __________ | 
ix |260 |pescapasserina(pescaubriaca) __________ _l| 
fd pBIj gI,].|_.]0g'O' ||| DIUUI”;;; 


e a peschetti di candia ( (peschetti di vigna, peschetti settembrini) 


|_____AR_'________| 264 |piattellafrisona(fagiolodisanmichee) ______| 
I Gv _{___I 265 [pinolo del parco di migliarino-san rossore 

|__| 266 [pisello amezzafrasca aretina (pisello quarantno) __| 
|__| 267 [piselloatuttafrascaaretno _______| 
|_&_v______| 268 |pomodorino da inverno da appendere (pomodoro pendolino) _| 
“LL iii liK@\UÙ 


ARIA pomodoro costoluto fiorentino pomodoro rosso da conserva 


(No____________|272 |pomodorocuoredibue (bovailo) _____ | 
In) | 273 |pomodorofragoladialbiano minacciano ____ | 
LU _______|274 |pomodoromamande __________ | 
| 275 [pomodoro pallino (pomodoro da serbo) ____ | 
______|276 |pomodoropendeniio _______ | 
| 27 |pomodoropisanelle _________| 


- Nn 
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|________Tipologa ___|N°| ____ Prodotto ______ | 
| 278 |pomodoro quarantino (pomodoro antico nostrale) _____l 
| 279 |pomodoro stella (pomodoro pesciatino o del morianese) _A_\ 
| 280 [radicchiadilueea 
| {{{{{{|||||---| | 281 |rapino di bergiola foscalino 

I____|282 |rapodelvaldarno (raponostrale) >> | 
| 283 |scalognonostraletossano _ ________a>Yu__O | 


sedano nostrale (costolino o sedano di montevarchi,o sedano 
284 |marconi 


285 [spinaciotipicodellavaldicoma SS 
|__| 286 ltartufobianchettodellatoscana (tartufo marzuolo) 
| 287 ltattufobiancodellatoscana ____rT______ 
\____________|288 ltettufoneropregiatodellatoscana _A_Y_ 
\____________|289 ltettufonerouncinatodellatoscana (___—_________ 


Rgggggiii«»eAe tartufo scorzone della toscana (tartufo d'estate della toscana 


|__| 291 [uvacolombanadipeocioli >> __________| 
| 292 |zafferanoaretino __SY_____ | 
|__| 293 |zafferanodella provinciadisisna (oro rosso, ctoco) ______ 
|__| 294 lzafferanodelle colline fiorentine (zima difirenze) _____ 
_______|295 [zafferanopurissimodimaremme_______________ | 
Satòiiibi:ÒÒ$Ò,:;;i-\k&,yg;c>:ZZ.: {ee 


zucchina lunga fiorentina (zucchino fiorentino rigato bianco, 
298 zucchina bianca del valdarno) 


| 299 [zuochinamorapisan ___________| 
| 300|zuochinasarzanese ___________ | 
e e A zucchina tonda.fiorentina 


paste fresche e prodotti della panetteria, 
biscotteria, Pircotora pasticcerie, cooler confetteria 302 |anacino/stinco di morto, biscotti agli anaci, biscotti lessi 


beta oouoooo mn 
===“ ae 


a a di prato, cantucci di massa marittima (cantucci di prato 
305. lo,cantucci toscani) 
| s06Npiscottocolrieio‘ {I 
\________|.30% [biscottoconlunto(civitellino, bucunto) ____________| 
«908 [biscotto dimezzagosto ___________| 
|A |309 [biscottosalatodiroccabegna_________| 
«| 310 |bozzapratese (panediprato) __________| 
I__——“/| 311 |brecciottodiroccalbegga ________________ | 
I >< | 312 [brigidinodilamporeechio __ _______ | 
22. |3193 [bruttibonidipato ___________________| 
A) | 314 [bruttobuonoaipinoli (kinzica) ________________| 
i‘ — (|315|buccellatodilucca  ____________ | 
| XY 316 [carscentadellalunigiana (crescena) _________ | 
I _________|317 |carscentadisassalbo _________________| 
A ____________| 318 [castagnacciotoscano (migliaccio) ____|l 


La i ill cavallucci di siena, cavallucci di massa marittima (morsetti 


\__SE | 320 cecina caldacalda ffarinata cinquee cinque) _____ 
_A_°_________|321 [cenci (stracci frappole) 
| 322 lciaociadipassua ______________ 
(o | 323 leiaceino ” _____ 
Sv | 324 lcialdedimontecatini 
LoL __|325 lcialdinodeittui 
[No_________|326 lciaramitodicastellazzaea _  __________ 
\-______________|327 lciorchiello dicasette (ciambella, ciorchiedo) _____ 
)V_____________________|328 lconfettidipistoia (confettiariecio _______________ 
I |329 [coroliincesi ”  ______ 
_____|390 [coronadisanbatolomeo __________________ 
331 locrisciolettedicasio‘ 


__ Dn_- 
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Prodotto 
roccolato di siena 

ocaccette di aulla 

ocaccia bastarda di pitigliano 

ocaccia con i friccioli (ciaccia con i friccioli 
ocaccia di nonno pilade 

ocaccia di pasqua salata di pitigliano 
ocaccia seravezzina 

gnudi (ravioli nudi 

asagne bastarde della lunigiana (lasagne matte 
mandorlata di montalcino 

mangia e bei 

marocca di casola 

marzapane 

migliaccia di pitigliano 

migliaccio senese 

neccio toscano (bollento, gaccio; cian 

pan dei santi (pan dei morti, pah.co' santi 
pan di ramerino 

pane di altopascio 

pane di montegemoli 

pane di patate della garfagnana 

pane di po', signano@agnino 

pane di pomarance 

pane di pontremoli (focaccia pontremolese 
pane di regnano 

pane di vinca 


| 


6 


o 


pane maroeco di montignoso (pane marocco, pane merocco 
pane toscano 

panficato dell'isola del giglio 

panforte di siena (panforte bianco, nero margherita), panforte 
di massa marittima 

panforte glacé al cioccolato (torta del corsini, panforte di 
pistoia 


[gnudi (ravioli nudi) | 
[mandorlata dimontalino NZ | 
[mangia ebei | 
[marocca di casla NO | 
[marzapane _____________ ___ | 
[migliaccia di pitigiano RS | 
[migliaccio senese _______A&T________________|{ 
[neccio toscano (bollento, gaccio, eiaà)______| 
[pan dei santi (pan dei morti, pan.co' sant) _________| 
[pan diramerino __ _ T_________| 
[pane di altopascio rv | 
[pane di montegemoli /__ Y________________| 
[pane di patate della gaffagnana_______ | 
[pane di po' signanoéagnno ______________| 
[pane dipomaranee?) ______________________ { 
[pane di pontremoli (focaccia pontremolese)___ 
[pane di regnano Y___________ | 
[pane di vinca \{___________ | 
[pane toscano | 
[panficato dell'isola delgglio __________________ 


ricciarelli di siena, ricciarelli di pomarance, ricciarelli di massa 
marittima (marzapanetti alla senese, morselletti) 


86 |testarolo della lunigiana 


t 
topi di castell'azzara 


torsetto con la bolla di pitigliano 


—. Pie 
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| Tipologa N° | ______ Prodotto __A 
389 [tortaco'bischei LI 
i | 9390 |tortacybeadimassa A 
[391 [tortad'erbe dellaluniganm | 
|__| 392 [tortadifarrodellagarfagnana (tortadifaro) ______ | 
__________|393 [tortadirisodimassaecarare ______________®* «| 
|__| 394 Itortadirisoluniganese ___________y__| 
[395 [tortadiverdure N | 
|__| 396]|totamantovana_ € 6______________&>6_ | 
[397 Itortellodelmelo (raviolo) _________T____ | 
____________|398 torellodipatate N’ | 
|__| 399 [tortellodoleedipitigiamoe<” _c__w O_O _____ | 
|__| 400 [tortelomaremmanoconspinacéi —__ A | 
___________|401|tozzettodipitigino _______C____| 
|__| 402 [zuocherinodimaremme ___A_____ | 
| 403 [zuccherinodivemio _______&&________________| 
|__| 404 [zuccottomassese _____g>_—_______|I 


preparazione di pesci, molluschi, crostacei e 
fecniche di allevamento degli stessi 405 |anguilla scavecciata (anguilla marinata 


| 406 fanguilasfumata _ © ____| 
|__| 407 [bottarga dicefalo di crbetello (bottarga di muggine) ___| 
|__| 408 [femminellediorbetelooburano ________ | 
| 409 [fiche maschiea stooghetto ______ | 
|__| 40 ffilettodicefalodierbetelo __________ | 
| ]palamta (\Yy__|| 
| 442 |trotafarioappepninica del casentino (trota reale) ______| 
(| 43]| TOA A trota iride} | 

o | | D________oo___«€««{ 


prodotti di origine animale (miele, prodotti 
lattiero caseari di vario tipo escluso il burro) | 414 miele di acacia toscano 


| 415 |mieledicastagnotoscano _______________| 
|__| 416/|mfeledimelatadiabetetoscano(mannad'abete) | 
| 4 |elediparticolariessenzefloreali _____| 
| __{{{{x{{--|||}}è| 418»{miele di spiaggia del parco di migliarino - san rossore 

i_______|49 |mielemilefioitossano _____|I 
\_—— _ ‘|£420 |nettaredicapraia(mieledicapraia) __________ | 
I —  —— &« |421 |pappareale  ___________ 
I &-|422 |papparealeincellette ________ | 
O | 428 [pole 
«e | 424 |propolitossano ___ I 


Ad 
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REGIONE UMBRIA 


[Tipologia | N°| _________ Predotto SN) | 
(I | 2 |coglionidimlo ______________ | 
| 3 |coppaditeste _________à_ 
| 4 |coralinaosalameumoro ____rn____ | 
| 5 Iguancialeobartozzo _______/__ 
I | 6 flombetto _____N._ | 
|? |mazzafegai ______ 
(I | 8 porehete 7 __I[ 
| 9 prosciuttonostao _____X__ 
| 10 [salamidinorcie ___m____[ 
O | 11 |salsiee _/g______ 
(I | 12 [sanguinaccio SOI 
(I — | 13 [ventrese «—_>__ ________ 
(o reo oe === 

ci e i 
(O —« 
cr——_—_E[[TISTÌI} 
E») 
l—_' TT... 


pecorino (di norcia, di norcia del pastore, stagionato 
in fossa/grotta, stagionato in botte, umbro) 
et (A A\041 00000‘. 


cicerchia 
cipolla di cannara 
fagiolina del lago 


fagiolo di cave - varietà di verdino di cave e giallo di 
cave 


(| 31 |tartufobiancopregiato _________ 
I x 32 |tertufoneropregiato _______| 
| 33 |zafferanodicassie ______________ 


_ | |  — « ___—_—______«a« 
scor peticoioo cotone — | 34 |atoto -/-=-=-=-= = | 
biscotteria, pastiéceria e confetteria 34 |attorta 

(O SE 35]bingi ___________ | 
«i» | 36 fbrustenggio __ _________ I 
(| 37 [castagne _________ | 
V| 38 fciaramicola ____________ | 
ev | 39 ferie ____________ 
Ly | 40 Jcrescidlediciccidi —__________ | 
UU | 41 [erescionde_________________ | 
| 42 (favedeimot ________ I 
(| 43 [mostaccidi _____________ | 
I | 44 nociete ______________ || 
i  ———— | 45 [pammeai ________ | 


| 
I / 
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Tipolgia N | ____ Prodotto O ____ {i 
|_50 |passateli —___________T— | 
51 [peo (> | 
|_52 |pinoccate _________y_____ | 
|_53 |pinolate S| 
[54 jrocciata «>» _______| 
|_55 |schiacciata al formaggio vw | 


| 58 Istrufoli 
|_59 [torcigione _____&TC__________{I 
|_60 |torcolo disan costanzo? —_______ | 


6 
tà 
8 
3 | 

50 i 

51 

52 

53 

54 i 

55 i i 

56 i 

58 

59 igli 


ici 


t 
Preparazioni di pesci, molluschi e crostacei e 
tecniche particolari di allevamento degli stessi 65 [anguilla del trasimeno 


I | 
(o | 
( —« | 
nm ù"‘" 
(O — «| 
e 0119 
(O —« | 
rt... 
(O « | 
———___  m.!YI; 
__________________| 56 [stinchetti 
(o | 
(O —« | 
(O 
'—————"——znkn0 
(o  _ 
lr1_—.éwod:: 
(o | 
(O | 
e 


| 66 [capadettrasimeno ___________| 
i |67 [latterinodeltasmeo _______ | 
| 68 |ueciodeltrasimeno O ____________| 
i___________| 69 [persicorealedeltrasimeno _________ | 
| 70 [tincadeltrasimeno _____| 


_— 16 — 
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Supplemento ordinario alla GAZZETTA UFFICIALE 
REGIONE VALLE d’AOSTA 


Tipologia {| N° |Prodotto 


bevande analcoliche, distillati e 
liquori genepi 


DE] NI ratafià 
(| {| 


fr prrzone © |a 

foro preparazione 3. [boudin 
| 4 |saoucesse 
|__| 5 ]|teteun 
|__| 6 |motsetta 
|__| 7 |tseurachètaye 
te RS 

[formaggi | 8 |brossa 

I Sl 9 |formaggiodicapraa pasta,molle 


Il 10 [formaggio di pecora o capra a pasta pressata 


|__| 11 [formaggiomisto 
| 12 freblec 
|__| 13 |reblecdecrama 
| 14 |salignoùn 
| 15 [séras 
|__| 16 |tomadigressonéy 
r——_o:G5 

beuro (burro di affioramento) 
|__| 18 [beurocolò 
|__| 19 [beurodebrossa 

I LT 20 |burrogentrifugato di siero 
(O | 


prodotti d'origine animale 


(miele, prodotti lattiero caseari 
di vario tipo, escluso il burro) 21 ‘miele di castagno (mi de tsatagnì 


I 22 [miele di rododendro (mi de framicllo) 


miele millefiori di montagna (mi de fleur de 
23 |montagne) 


NV | 24 Îlasé 


TT 
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REGIONE VENETO 
[_Tipolega_ _]N[ ______ Prodotto ___]J 


bevande analcoliche, distillati e 
liquori 1 |acqua di melissa 


_______________| 2 |amaroalradicchiorossoditreviso __C) | 
(| 3 [grappaveneta ___________>& 
I | 4 fliquorealluovo  ___________ ”_ | 
| 5 fliquorebaranino _&>)_ | 
| 6 |liquoredelcansgio _____w>.y___ | 
1a par'T,Ccrki,,:yiH 
(i | 8 [maraschino __________),_c______ 
rr yy fe E e_Ga,g, 
| 10 [sanguemorlaeco YI 
(O | |{ oo —« -  ___ 


carmi (e frattaglie) fresche e 
loro preparazione 11 |anatra di corte padovana 


| 12 fanatragermanaveneta |__| 
| 13 fanatramiggon + 
________________| 14 |bogonidibadiacalavena_________ 
|__| 15 [bondiolaalsugodieste), _ ________ 
| 16 [bondiolacollengualdetpadovano ____ | 
|__| 17 |bondioladicastelgormbeto ______________ 
| 18 [bondoladellavalleoga______________| 
_____|19 [bresaoladicavalo _________| 
| 20 |cacciatoredasno ______| 
________|21 Jcacciatoredicavale ___________| 
|__| 22 [camedeféa(pecora)afumegada ____________ | 
| 23 feamedimusso 
| 24 ciosiolidellavallegra ________ | 
| 25 |eoeghinnostranopadovano _ __________ 
|__| 26 Jcoessin(cotechino) cola lenguadelbasso vicentino __| 
|__| 2 |ooessin(cotechino)delbassovicenino _______ 
| 28<{coessin(cotechino)dellavalleogra_____________| 
-__________{K29 |coessin(cotechino)inontodelbassovicenino 
I (|560 [coessincolosgrugno _____| 
{31 fconigioveneto ________ 
_____\{|32 |coppaditestadieste _____| 
___«_)' |33 [comioidicrespadoro _______________| 
| 34 |cosciaaffumicatadicavalo ___|| 
i. \\°___|35 [cotechinodipuledo ____________| 
i _ _ |36 ffalsopasuto ___________________ 
| 37 [faraonacamoscata 
>. _ | 38 [faraonadicortepadovana _______ | 
O | seffigale 
iS _____|40 |gallettonanodicorte padovana- pepoa___| 
> | 41 |gallinarobustalimta ______________ 
[ve | 42 [gallinacollo nudodicorte padovana_____| 
ov | 43 [gallinadoratadilnigo _____________ 
__________|44 |galinaermellinatadirovigo ______ | 
[| 45 fgallinapadovanma © o — 
| 46 fgalinapoverara __________| 
| 47 |galinarobustamacuata__________| 
___________|48 Jlardodelbassovicenino ____| 
| 49 [lardoinsalamoia ___________| 
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Tipologia N° | Prodotto 


luganeghe de tripan 


I______________|67 |pancettacoltocco (filetto\delbassovicentino __ 
i_____________|68 [panzétacol'ossocolodelbassovicenino ___ 
| 69 [parsutodeoca __>______ 
| 70 |parsutodimontagnana) ___________ 
i #jpasin ———\&___I 
| 72 |pecoraalpagota\)_______________________ 
(I | 73 [pende ©&__________ 
|__| 74 |pollocombattentedicorepadovana__________ 
{75 [pollorustichellodellapedemonana_____ | 
| 76 |porchettatreviganm 6 __________ 
|__| |prosciuttocrudodolcedieste __________| 
|__| 78 |saladocol'ajodelbassovicenino ___________ 
|__| 79 [saledodellapedemontanatreviganm____| 
|__| 80 |saladofrescodelbassovicenino ________ 
| 814satadofrescotrevigan < _________ 
| 82fsalamediasino _ ___________ 
| 83Ysalamedicavalo _________________ 
__ .| 84 [salamediverona<  __________ 
[085 [salamenostranopadovano _______ | 
| 86 [salamelledicavalo ______________ 
| 87]|salsieciaconerape _____ _| 
SI) | 88]salsiciaeguina 
<>». — 1|89salsicciatipicapolesama_@6< ______ | 
<< & | 90lschenval __________ 
____6y_ __{|91]senkilam-speckdisappada _____________ | 
S| 92 |sfileccidieguino 
i o__-]98 ]sfileccidimazo ______________ 
O | 94 |soppressadiveron ” ___________ 
I _v______| 95 [soppressatrevigana © ____________ 
|__| 96 [sopressacol'ssocolodelbassovicenino _____ 
ixw>w_____________{97 |sopressacolabrasoladelbasso vicentino _____| 
in°__________|98 [sopressacoltoco (filetto)delbassovicentino___ 
i__________|99|sopressadicavale _________ | 
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Tipologia 
106 


<lialala 


grassi (burro, margarina, oli) 109 [burro a latte crudo di malga 


(| 
(I | 
(| 
|______________|108|vitellone padano 
(| 


i  —_[||[Îi[i‘{@J GY OQWbjé éllzlì ziiòÒ 
aciotta misto pecora 


Q 


asatella trevigiana 


ormaggio acidino - fior di capra con o senzaverbette 


ormaggio agordino di malga 
‘ormaggio bastardo del grappa 


112 


2|2=|o 


—h 


Th 


ormaggio caciotta di asiago 
ormaggio casato del garda 


ormaggio casel bellunese 


Th 


11 


a 


ormaggio cesio 
ormaggio contrin 
ormaggio dolomiti 
ormaggio fodom 
ormaggio imbriago 
ormaggio latteria\di Sappada 
ormaggio malga altopina o dei sette comuni 
ormaggio malga bellunese 
ormaggio misto pecora fresco dei berici 
ormaggio moesin di fregona 
ormaggio/montemagro 
130 [formaggio morlacco 
ormaaggio nevegal 
33 
138 [formaggio zigher 
ormaggio zumelle 


naturale o trasformati 141 [aglio bianco polesano 
142 
145 


Th 


120 


bl» 


Th 


JE 


125 


I | 
(| 
I | 
(| 
(I | 
(| 
(I | 
(| 
(| 
(o “© 
E 
(ii 
ice 
i 
(ii 
(__ |126] 
I | 
(i | 
(I | 
(i | 
(| 
(ni 
(| 
(i | 
I | 
(i | 
_  d 
IN 
ve 
SM 
ni I 


ima fa) 


Th 


Io 


IEEE 


ermaggio pecorino fresco di malga 
ormaggio piave 
ormaggio renàz 


ormaggio schiz 
ormaggio tosella 


eran 


miz 


al mal fuel 


RT 

e Li 

( __ | 

__ | 

A | 

Dt ir i 

o |148|asparagodipadova ___________ 
n° _____________|149|asparagodipalazzetto _________ 
i |10 
|_______________|151|asparagoverdeamaromonine ____________ 
|______________|152|barbabietolarossadichogga ______________ 
(__ _|198 
(_ |154 
(__ |165 


Dv 


ietola di bassano 


| 


si de lumignan 
iso di peseggia 


©] 
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Tipologia I N° | Prodotto 
broccolo di bassano 
broccolo fiolaro di creazzo 
carciofo violetto di s. erasmo 
ca 


r i i 

| t70]craut-verdeage << ST___________]I 
|__| 171fcerautidellebregonze o }< + _____ 

172 
i |t73]culatidivaldagno _£>%_________ 
i |t7A|duronadelchampo 2 >___ 
I________________|175]fegiolino meravigliadivenezia ______________ 
I______________|176]fegioloborlottonanoWilevada __________ 
I 177 |]|fagiolo di posina "scalda" 
| |178]farinadimaisbianeopela ________ 
________|179]farinadimaismaano  __________ 
i_________|180]fasolaposenata_____________| 
I |181ffragoladiveena  ________ 
I______________|182]funghicoltiyatidel montelle __ | 
i | 188ffunghidigostozza aa — 
I_____________|184|[germogliodiradicchio bianco nostrano dibassano_____ 
|_______________|185]giuggioladeicollieuganei ||] 
I_______|186]giuggiolodelcavalio ___________ 
i |187insalatadilusia  ____________ 
I — |188fkiwiditreviso  ________ 
I — | tg9kiwidiverona ____] 
i t@ofkodinze _________ 
A @tfkodinzon _______ 
I______|192|mammabiancadibassano ______| 
I + | 198[marinellesottospiito  ____________ 
IS) |194|marronedisanmauro __________I 
I____x___|195[marronefeltrino moronefettino ___________ 
I &  |196[marronidicombai _______________ì 
Sy |197[marronidimonfenera _______ 
IS |198[marronidivalovina _  ______________ 
vo | 199[meladelmedivadige___________ì 
I O _|200[meladimonfumo _________ì 
I RO |201[meladiverona ____ 
| —— |202[melonedeldeltapolesano __________ 
wo ________|203[meloneprecoce veronese 
N° |204[mostardavicenina ||? 
Li |205fnettarinadiverona  ________ 
I_________|206|nocedeigrandifium o __________| 
I |207fnocedifette  _____________ 
I i |208|patata americana di anguillara e stroppare 
|_________|209]patataamericanadizerobranco _________ 
| 


210 |patata cornetta 
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| Tipologa_ ___|N°| ____rre”eciliotto _____ 
pere del veronese 


radicchio variegato bianco di bassano 


radicchio rosso di verona 

radicio verdòn da cortèl, cicoria a grumolo, cycorion 
intybus 

riso del delta del.po 

riso di grumolo delle abbadesse 

STD 


scarola o insalata d'inverno di bassano 
sedano di rubbio 


[_————— ]20jtartoto della montagna veronese 
[_ ]@Attertuto nero debe _________ 
[_______ ]242]zvcca marina di chegga______ 


SS | 
IS | 

paste fresche e prodotti della 

panetteria, della biscotteria; 

della pasticceria e della 

confetteria 243 |amarettoni 


o | 244fbananacomune a @— 
(I A °_ | 246fbibanesi ___________[ 
IRA 5 DTZizo:EN|e|.||'!i\Mlalirbbdu©ÒeNNBoEI 
2° |24|biscotibaicoli ____________ 
| 248]biscottibusslai ______________| 
SNC ____|249]piscottipazienini ___________| 
| 250][capezzolidivenere _____________| 
[2 |251fcafgoc_____ 
I | 252feasunziei _____________ 
iv |258][ciopavicenina ____________ | 
b________|254|colombapasqualediveona 


259 
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Tipologia N° | Prodotto ____ _| 
gargati 

gelato artigianale del cadore 

pan co l'ua 

pane di mais 
__________{|288|pastafrolladellalessinia ___________ | 
| 289fpevarin _________ 
i___________{|290]ravibliconradicchiorossodiverona________ | 
|____|291drufiolodicosteggila ____________@ 
i |292]sagagadi ___________________ 
A ESE It 7:;SIIIAAA I 
____________.|294|savoiardidiverona_6 € €___ | 
i  \[295fschizzeto _____________ | 
_____________|296]sfogliatinedivilaftanca _________ | 
=. |297[smegassa _____ 
iS) |298fsubiotiallotie _______ | 
__  — —  <—. | 299]tejadelealtadivo”  _____________ 
x _ |300[torronedismarinodilupai __________ | 
> |sotftortaciossta 
__<S____ |[302tortafigassa ________ | 
wo | os]tortafregolotta 
© |304]tortanicolotta ___________ | 
> | sositortaortigaga _________ 
________|306ftortapazientina _________________ | 
vo |soz]tortapinzaputan ___________ 
N° ___________|308ftortasgriesolona-rosegota______ | 
i ____|3o9ftotazonlda ____________ | 
________________|3iOftortellinidivaleggiosulmincio _ ____ | 
_______|311ftrecciadoroditieee ________ | 
__________|312]zaletodigiuggiole __________ | 
(i  — — — — [Sfisizaleti ______________________ | 
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Tipologia I N° | Prodotto 


preparazioni di pesci, molluschi 

e crostacei e tecniche 

particolari di allevamento degli 

stessi 314 |anguilla del delta del po 


i |315fanguilladelliveza => | 
i_____________|316|anguilamarinatadeldeltadelpo ______v | 
-______________{|317|anguilaobisattodellevallida pescavenete__—___ 
|___|318[branzinoospigoladellevallida pescavenete&?) | 
______________{|319]cefalidellevallidapescavente _____4_)°_ 
_______|320]cefalodelpolesine _______->* "| 
_________|321|cozzadiscardovari _________&>)O O 
_______________|322]gamberodifiumedellaveneziaorienal _______ | 
________________{323]latterinimarinatideldeltadepo AT 
____|324|moecheemasanete ___&____| 
{325 |moscardinodicaole 42 
__________|326]pesceazzurrodeldeltadelpoy i | 
________________|327]sardineealicimarinatedeldeltadelpo _________| 
_________|328]schiladellalaguanadivenezia_______| 
________________|329]trotafariovallivicentine &_ 


prodotti di origine animale 
(miele, prodotti lattiero caseari 


di vario tipo escluso il burro) caciocapra 


formaggio al latte crudo di posina 
formaggio straccon 
miele dei colli euganei 


miele del grappa 


miele del montello 
miele della collina e pianura veronese 


miele di barena 


miele della montagna veronese 
miele dolomiti bellunesi 


ricotta affumicata 


| 


348 
351 


mieli dell'altopiano di asiago 
ricotta affumicata della val leogra 
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PROVINCIA AUTONOMA DI BOLZANO 


|______Tipologa_ ____JIN°[{ ___ Prodotto ____| 
ranewitter (ginepro) 
atschenschnaps (liquore di mugo) 


(i {il 
carni (e frattaglie) fresche e loro 
preparazione 7 


| 8 [blutwurst(sanguinaccio 
| 9 Îfleischkase (salame cotto al forno) 
amswurst (salsiccia di camoscio) 


erauchertes gamsfleisch (carne di camoscio 
11 |affumicato) 


Dlo |Z|D 
Cc 
(2) 
Uzi 
D 
D 
= 
-— 
=i 
[e] 
Oi 
> 
(6) 
— 


(tel 


chwarzbeerschnaps (grappa di mirtilli) 
reber (grappa di vinaccia) 


a 


auernschinken (prosciutto contadino) 


o ||| 


o Q 


erauchertes hirschfleischearhe di cervo affumicato) 


| 


erauchertes lammfleisch{carne di agnello affumicato) 


EH o 
II i iTAÎiAANMNÌ 
O | 
I www | 14 |gerauchertes rindfleisch (manzo affumicato 
O | 
de ______—r1[1[1[11 
o | 
E&èèIEZÉ)ÎM»£»=e 
o | 
O | 
i: (3 y:-II In memS—m_M m.. 
O |‘ 


(o) 


leberwurst (salsiccia di fegato) 
Eee è eee eee ii He 
algunder bauernkase halbfett (formaggio contadino 
22 |semigrasso di lagundo) 


pi \ce] 


DIF|X 


formaggi 


algUnder butterkase (formaggio di lagundo) 
algunder ziegenkase (formaggio di capra di lagundo) 
alpkase (formaggio di alpeggio 


schbacher magerkase (formaggio aschbach magro) 


6 
raukase (formaggio grigio) 
3 


po) 


2 |a 


| 

O | 

o | 

 _________aN 

I 2” | 28 [hochpustertaler (formaggio alta pusteria) 

4a" |29 |inticina (formaggio "inticina”) 

I a |30]ortler(formaggiodell'ortie) ____________ | 

I Xi pustertaler bergkase (formaggio di montagna della val 
31 |pusteria) 

I ___|32]raucherkase (formaggio affumicato) ______| 

|A) |33]sextneralmkase (formaggio dimontagnadi sesto) | 

A 

see: SEME 


seni - 3 
toblacher stangenkase (formaggio originale dobiacco) 
3 


zieger (formaggio fresco aromatizzato) 


prodotti vegetali allo stato naturale o 
trasformati 36 


i 37 |brotklee (paneallatrigonela) 
i c>____________|38|buchweizenmehl(ferinadigrano saraceno) 
v________|39]|fichtenhonigsirup (sciroppo diabete) _______ 
li _______|40|himbeersitup(sciroppodilempon)_____________ 
\_____|41|holersirup(sciroppo disambuco)_______ 
i>_________|42 |kastanienvonsuectiro! (castagne dell'alto adige) ___ 
| 43|koazn(pereessiocate) ________________ 
| 
I 
| 
REZZBgIieoeo o! 
(e x... 
i 


pfelsaft (succo di mele) 


DS 
s|-|a|l7z|7|=2[|||9 


46 [marille (albicocca val venosta) 
| 49 [preiselbeermarmelade (marmellata di mirtilià______ 
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[Tipologia ___IN[{ ______ Proto O__ 
i_____________|50|rbissirup(sciroppodiribesy_______ 
i______|51rubenkeime(germoglidirape)____________ 
i |52|seuerkraut(eraut) ___________ 
53 terlanerspargel(esparago diterlano) _________\ 
bl... 6"——slt'''‘'‘/‘*‘ = rx 


paste fresche e prodotti della panetteria. 
della biscotteria, della pasticceria e della 
confetteria 54 |apfelbrot (pane di mele) 


| |55]apfelkiechl(fritteledimele) 7) 
{56 ]breatl(pagnote, ________c<_ 
\________________|57 |dorftiroler(pagnottadelpaese"tirolo?) _vY_____ 
\_____________|58 |faschingskrapfen(bombolonidi carnevale) 


9 |fastenbrezel (brezel di quaresima) 

ela struzn (pane a forma di ferro di cavallo) 
ochas (focaccia) 

ermzopf (treccia lievitata) 

irtenbrot (pane del pastore) 

olermulla (gelatina di sambuco) 
aisersemmel (rosetta imperîate) 

iechl (ciambella dolce) 

noedel (canederli) 

rapfen 

ilzschnitten (crostini,di milza) 

ohnmingilan (frittella di papavero 

ocken (gnocchi) 

aarl (coppia di pagnotte) 

alabirabrot (pane alle pere) 

indi (panedi segale a tre coppie) 
olsterzipfel (frittella alla marmellata) 

Uces pane ladino) 

chlutzkra pfen (ravioloni ripieni) 
schUttelbrot (pane di segale duro) 
schwarzer weggen (filone integrale) 
strauben (frittella "strauben") 

strudel 

tirtlan (frittelle tirtlan) 

vinschgauer struzn (pane della val venosta a forma di 
ferro di cavallo) 

vollkornpaar (paarl integrale) 

vorschlag (pagnotta di farine miste) 
vorschlag paarl (coppia di pagnotte di farine miste) 


I wr | 87 |zelten (dolce natalizio a base di frutta secca) 


zwetschgen-und marillenknodel (canederli dolci con 
88 [albicocca e prugne) 
prodotti di originevanimale (miele, prodotti 
lattiero caseari divario tipo escluso il burro) buttermilch (latticello) 


grassi, burro, margarina, olio | 90 [alpbutter (burro d'alpeggio) 


n 


N 


ò 


d 


| 


N di 


“I 


8 


co fico = NINNTANNINNIN D [ep] Ke>] [e>]Ke>]Ke>] (Sn) 
+ (Ce) DÌ A[IWGUN[ATO N (Ca) 2 
=) 


2 


(es) Keo) 
(ee) 
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_ 86 — 


18-8-2004 Supplemento ordinario alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 193 


PROVINCIA AUTONOMA DI TRENTO 


| Tipologa ____|N°| ____ Prodotto ___,_ | 
O «€ | | «A | 
oo |2 biradifemme _____ 6 v'rrP | 
o _|3 |gistilatidifrutateniea _______ —__ | 
| 4 |genziana(acquavitedigenziana) _&» ____ | 
| 5 /ginepro(acquavitediginepro)-gindistilato | 
| 6 [grappagiovanetrentina- metodotullio zadia | 
|__| limperatoria(acquavitediimperatoia) _____| 
| 8 piecorosso ____(C'"_ ______ | 
| 9 sciroppodilampone mirtilonero, ribes nero___| 
i _|10|stomaticafoletto È _________ | 
(o «| |{ RO [9 


carni (e frattaglie) fresche e loro preparazione barbusto o “moretto” 


|__| 12 |brustie/obaldonazzi 
I ùxx| 13 |cacciatore nostrano\all’aglio di caderzone 


càren de pègora en salamoia (carne di pecora in 
14 |salamoia) 


| 15 [carne “fumada”’ di siror 
I | 16 [canesalad _________ | 
Il 17 [carne “salada” di capra o di pecora 


carne*salmistrada” della valle di cembra o carne 
| 19 |camedicavalloafumicata ________ | 
(O — — — | 20duigge __________ || 
i |21{cotechinodimaale __________|' 
( — — — — —e22ffigadéte ________| 
28 ffritoleosizie _____________ I 
x 24 |lerdoefolardo fuma ______| 
|A 0% 25 |lucanicadicapraopecora ____________ ll‘ 
i © | 26 |lucanicamochenadicavalo ___ ___ _|’ 
| —«——v |27 |lucanicamochenapiecante _  ____ l|I 
|_______XN | 28 |lucanicamochenastagionata__ ________ |’ 


luganega cauriota affumicata o lucanica cauriota 
29 [affumicata 


| 30 |luganegaseccadellavalledicembra______ | 
I S) [31 [mortandela___________|| 
i___________|32 [mortandelaaffumicatadella valle dinon____| 
[33 [pancettaaffumicata________ | 


pancetta arrotolata all'aglio o panceta ligada all'ai 
34 [della val rendena 


o ____________|35 [pancettanostranaall'aglio dicaderzone ___| 
|__| 36 [paste ‘deluganeghe’o pastadilucaniche___| 
i c> | 37 [pezatediagneloopezate ___ 
o > |8]probustoe ____________ | 
vo | 39 [salameall'agliodicaderzone ______ _| 
>| 40 [salameall'aglioo salame dal'ai della val rendena__| 
\or {4 |salamellafrescaall’aglio dicaderzone_____ | 


salsiccia fresca o luganegheta fresca o salziza 
42 |fresca 


(o | #]scozita __________________ | 
EEEé)-l.i.!lIIIE +>p>+$jpibp  : :_:_:_I_I_I 
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Tipologia _____|N°| ___ Prodotto _____ | 
I | 46 feapino”  &SN[] 
e a E mMk®mMh“o<o®ho ,-:NÀK!Ì!:)pe 
(I — | 8 easole “AL _| 
I | 49 dolomiti ______C_ _ | 
I  — | Sodfonta (__ | 
| 51 [mistocapea ___6___ | 
(ooo | 52 [montagna _<$ _ | 


nostrano (nostrano “de casel”, nostrano, nostrano di 
55 |malga, nostrano di primiero) 


provola e caciotta a pasta filata 


puzzone di moena o spretzZtzaori o nostrano della 
o | 

ricotta di capra frescao poina de caòra fresca e 
| [e |fcotocicepmaifimieso pon fumate 
|__| 59 fricotta/ricotta affumicatao poina/poinafumàda | 
— — — — | e0]tosela  ____________ 
I | 61 ftrevali ——— ___________________ 


I | 62 [vezzen @& _____| 
Oo o « «—«—«—«} | {L _YO_______________ 


prodotti vegetali allo stato naturale o trasformati asparago di zambana 
c«“z“Q broccolo di torbole e s. massenza 


i |66|cartadellavaldigesa ____________ | 
| [cavolicappuccidellavaldigresta ____ | 
(I — —« [eric ____ 
| 68fleverdeoverde ________ | 
i (|69 [maismostranodistoro _  _________| 


marmellata di frutti di bosco o conserva de 
70 |impòmbore, giasene, more 
{ —_ la marmellata di mirtilli rossi o conserva de garnètole 


marmellata di ribes o conserva de ùa spinèla 
 <—  |78 |maronetrenin | 


__Xw._ | 75 [patata trentina dimontagna 
pere antiche trentine 


sciroppo di sambuco o conserva de sambùc (dulzen) 
sedano rapa della val di gresta 


TT —|—_ Me i /éÉ5S5JSsS>$}J}J}Ji5i5SZ&il/liSzZJzilll: I 
Eee i E: (o) e iiuio= c<cx«vV 
e ——_ ___k1Rkaàk1làòè.——...:ii}5-w:.. 


paste fresche e prodotti della panetteria, della 

biscotteria, della pasticceria e della confetteria basini de trent 

|. | 81 {béchipanzaliniofilonea due tagli 

o | 8abino _______ 


oo |83]prazedl __________ | 
o | 84 buia  _________ I 
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Tipologia Prodotto 


canederli trentini 


_N° | 

|_86 | 

cròfani 

gelato artigianale trentino 
| 89 |gratini 

| 90 [grostoli/crostoli 

pan co le fritole 

pan de segàla 

pan de sòrc 

pan taià o gramolato 

pane di molche - pam de molche 

96 [pinza $AT____ | 


|_98 |stràuli o stràboi 4 ]YI 
99 [strude «O | 
orta di “fregoloti” 

101 |tortoléti coi puriòni 

102 |zelten, celteno,6 pane di frutta 


preparazioni di pesci, molluschi e crostacei e 
fecniche particolari di allevamento degli stessi 103 |sisam 


a trota trentina (sia allevamento che prodotto lavorato) 


prodotti di origine animale (miele, prodotti lattiero 
caseari di vario tipo escluso il burro) 105 |miel di rasabèch (rododendro) 


ooo |106[mieletretio _ _______ 


04A07916 
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ISTITUTO POLIGRAFICO E ZECCA DELLO STATO 
LIBRERIE CONCESSIONARIE PRESSO LE QUALI È IN VENDITA LA GAZZETTA UFFICIALE 


cap località libreria indirizzo pref. |tel. fax 
95024 | ACIREALE (CT) CARTOLIBRERIA LEGISLATIVA S.G.C. ESSEGICI Via Caronda, 8-10 095|] 7647982| 7647982 
00041 | ALBANO LAZIALE (RM) |LIBRERIA CARACUZZO Corso Matteotti, 201 06| 9320073| 93260286 
60121 | ANCONA LIBRERIA FOGOLA Piazza Cavour, 4-5-6 071] 2074606| 2060205 
04011 | APRILIA (LT) CARTOLERIA SNIDARO Via G. Verdi, 7 06| 9258038| 9258038 
52100 | AREZZO LIBRERIA PELLEGRINI Piazza S. Francesco; 7 0575 22722 352986 
83100 | AVELLINO LIBRERIA PIROLA MAGGIOLI Via Matteotti, 30/32 0825 30597 248957 
81031 | AVERSA (CE) LIBRERIA CLA.ROS Via L. Da Vinci, 18 081] 8902431| 8902431 
70124 | BARI CARTOLIBRERIA QUINTILIANO Via Arcidiacono Giovanni, 9 080| 5042665| 5610818 
70122 | BARI LIBRERIA BRAIN STORMING Via Nicolai, 10 080| 5212845| 5212845 
70121 | BARI LIBRERIA UNIVERSITÀ E PROFESSIONI Via Grisanzio, 16 080| 5212142| 5243613 
13900 | BIELLA LIBRERIA GIOVANNACCI Via Italia, 14 015|] 2522313 34983 
40132 | BOLOGNA LIBRERIA GIURIDICA EDINFORM Via Ercole Nani, 2/A 051| 4218740) 4210565 
40124 | BOLOGNA LIBRERIA GIURIDICA - LE NOVITÀ DEL DIRITTO Via delle Tovaglie, 35/A 051| 3399048| 3394340 
20091 | BRESSO (MI) CARTOLIBRERIA CORRIDONI Via Corridoni, 11 02| 66501325| 66501325 
21052 | BUSTO ARSIZIO (VA) CARTOLIBRERIA CENTRALE BORAGNO Via Milano, 4 0331 626752 626752 
93100 | CALTANISETTA LIBRERIA SCIASCIA Corso Umberto |, 111 0934 21946 551366 
91022 | CASTELVETRANO (TP) |CARTOLIBRERIA MAROTTA &CALIA Via Q. Sella, 106/108 0924 45714 45714 
95128 | CATANIA CARTOLIBRERIA LEGISLATIVA S.G.C. ESSEGICI Via F. Riso, 56/60 095 430590 508529 
88100 | CATANZARO LIBRERIA NISTICÒ Via A. Daniele, 27 0961 725811 725811 
66100 | CHIETI LIBRERIA PIROLA MAGGIOLI Via Asinio Herio, 21 0871 330261 322070 
22100 | COMO LIBRERIA GIURIDICA BERNASCONI - DECA Via Mentana, 15 031 262324 262324 
87100 | COSENZA LIBRERIA DOMUS Via Monte Santo, 70/A 0984 23110 23110 
50129 | FIRENZE LIBRERIA PIROLA già ETRURIA Via Cavour 44-46/R 055| 2396320 288909 
71100 | FOGGIA LIBRERIA PATIERNO Via Dante, 21 0881 722064 722064 
06034 | FOLIGNO (PG) LIBRERIA LUNA Via Gramsci, 41 0742 344968 344968 
03100 | FROSINONE L'EDICOLA Via Tiburtina, 224 0775 270161 270161 
16121 | GENOVA LIBRERIA GIURIDICA Galleria E. Martino, 9 010 565178| 5705693 
95014 | GIARRE (CT) LIBRERIA LA SENORITA Via Trieste angolo Corso Europa| 095| 7799877| 7799877 
73100 | LECCE LIBRERIA LECCE SPAZIO VIVO Via Palmieri, 30 0832 241131 303057 
74015 | MARTINA FRANCA (TA) | TUTTOUFFICIO Via C. Battisti, 14/20 080| 4839784| 4839785 
98122 | MESSINA LIBRERIA PIROLA MESSINA Corso Cavour, 55 090 710487 662174 
20100 | MIZANO LIBRERIA CONCESSIONARIA 1.P.Z.S. Galleria Vitt. Emanuele II, 11/15 02 865236 863684 
20121 | MILANO FOROBONAPARTE Foro Buonaparte, 53 02| 8635971 874420 
70056 | MOLFETTA (BA) LIBRERIA IL GHIGNO Via Campanella, 24 080| 3971365| 3971365 


cap 


80139 


80134 


84014 


28100 


35122 


90138 


90138 


90128 


90145 


90133 


43100 


06121 


29100 


59100 


00192 


00195 


00161 


00187 


00187 


45100 


63039 


07100 


96100 


10122 


21100 


37122 


36100 


Segue: LIBRERIE CONCESSIONARIE PRESSO LE QUALI È IN VENDITA LA GAZZETTA UFFICIALE 


località 


NAPOLI 
NAPOLI 
NOCERA INF. (SA) 
NOVARA 
PADOVA 
PALERMO 
PALERMO 
PALERMO 
PALERMO 
PALERMO 
PARMA 
PERUGIA 
PIACENZA 
PRATO 
ROMA 
ROMA 
ROMA 
ROMA 
ROMA 


ROVIGO 


SAN BENEDETTO D/T (AP) 


SASSARI 


SIRACUSA 


TORINO 


VARESE 


VERONA 


VICENZA 


ibreria 


LIBRER 


LIBRER 


LIBRER 


LIBRER 


LIBRER 


LIBRER 


LIBRER 


LIBRER 


LIBRER 


LIBRER 


NUOVA 


LIBRER 


LIBRER 


LIBRER 


A MAJOLO PAOLO 


A LEGISLATIVA MAJOLO 


A LEGISLATIVA CRISCUOLO 


EDIZIONI PIROLA E MODULISTICA 


A DIEGO VALERI 


LA LIBRERIA DEL TRIBUNALE 


A S.F. FLACCOVIO 


A S.F. FLACCOVIO 


A COMMISSIONARIA G. CICALA INGUAGGIATO 


A FORENSE 


A MAIOLI 


A NATALE SIMONELLI 


TIPOGRAFIA DEL MAINO 


A CARTOLERIA GORI 


A DE MIRANDA 


COMMISSIONARIA CIAMPI 


L'UNIVERSITARIA 


IA GODEL 


STAMPERIA REALE DI ROMA 


CARTOLIBRERIA PAVANELLO 


LIBRER 


LIBRER 


LIBRER 


LIBRER 


LIBRER 


IA LA BIBLIOFILA 


MESSAGGERIE SARDE LIBRI & COSE 


LA LIBRERIA 


IA GIURIDICA 


IA PIROLA 


IA L.E.G.IIS. 


IA GALLA 1880 


indirizzo 


Via C. Muzy, 7 

Via Tommaso Caravita, 30 
Via Fava, 51 

Via Costa, 32/34 

Via dell’Arco, 9 

P.za V.E. Orlando, 44/45 
Piazza E. Orlando, 15/19 
Via Ruggero Settimo737 
Via Galileo Galilei, 9 

Via Maqueda, 185 

Via Farini, 34/D 

Corso Vannucci, 82 

Via Quattro Novembre, 160 
Via Ricasoli, 26 

Viale G. Cesare, 51/E/F/G 
Viale Carso, 55-57 

Viale Ippocrate, 99 

Via Poli, 46 

Via Due Macelli, 12 
Piazza Vittorio Emanuele, 2 
Via Ugo Bassi, 38 

Piazza Castello, 11 

Piazza Euripide, 22 

Via S. Agostino, 8 

Via Albuzzi, 8 

Via Pallone 20/c 


Viale Roma, 14 


pref. 


081 
081 
081 
0321 
049 
091 
091 
091 
091 
091 
0521 
075 
0523 
0574 
06 
06 
06 
06 
06 
0425 
0735 
079 
0931 
011 
0332 
045 


0444 


tel. 


282543 


5800765 


5177752 


626764 


8760011 


6118225 


334323 


589442 


6828169 


6168475 


286226 


5723744 


452342 


22061 


3213303 


37514396 


4441229 


6798716 


6793268 


24056 


587513 


230028 


22706 


4367076 


231386 


594687 


225225 


fax 


269898 


5521954 


5152270 


626764 


659723 


552172 


6112750 


331992 


6822577 


6172483 


284922 


5734310 


461203 


610353 


3216695 


37353442 


4450613 


6790331 


69940034 


24056 


576134 


238183 


22706 


4367076 


830762 


8048718 


225238 


MODALITÀ PER LA VENDITA 


La «Gazzetta Ufficiale» e tutte le ‘altre pubblicazioni ufficiali sono in vendita al pubblico: 


— presso l’Agenzia dell’Istituto Poligrafico e Zecca dello Stato in ROMA: piazza G. Verdi, 10 - E» 06 85082147; 


— presso le Librerie concessionarie indicate. 


Le richieste per corrispondenza devono essere inviate all’Istituto Poligrafico e Zecca dello Stato - Gestione Gazzetta Ufficiale - Piazza G. Verdi, 


10 - 00100 Roma, vérsando l'importo, maggiorato delle spese di spedizione, a mezzo del c/c postale n. 16716029. 


Le inserzioni;@ome da norme riportate nella testata della parte seconda, si ricevono con pagamento anticipato, presso le agenzie in Roma e 
presso le librerie concessionarie. 


Per informazioni, prenotazioni o reclami attinenti agli abbonamenti oppure alla vendita della Gazzetta Ufficiale bisogna rivolgersi direttamente 
all’Amministrazione, presso l’Istituto Poligrafico e Zecca dello Stato - Piazza G. Verdi, 10 - 00100 ROMA 


Gazzetta Ufficiale Abbonamenti 
‘> 800-864035 - Fax 06-85082520 


Vendite 
‘> 800-864035 - Fax 06-85084117 


Ufficio inserzioni 


‘» 800-864035 - Fax 06-85082242 


Numero verde 
=» 800-864035 


GAZZETTA UFFICIALE 


DELLA REPUBBLICA ITALIANA 


CANONI DI ABBONAMENTO ANNO 2004 (*) 
Ministero dell'Economia e delle Finanze - Decreto 24 dicembre 20083 (G.U. n. 36 del 13 febbraio 2004) 


GAZZETTA UFFICIALE - PARTE I (legislativa) 
CANONE DI ABBONAMENTO 


Tipo A_ Abbonamentoai fascicoli dellaserie generale, inclusi tutti isupplementi ordinari: 


Tipo 


Tipo 


Tipo 


Tipo 


Tipo 


Tipo 


Tipo 


AI 


N.B.: 


(di cui spese di spedizione € 219,04, -\annuale € 397,47 

(di cui spese di spedizione € 109,52, semestrale € 217,24 
Abbonamento ai fascicoli dellaserie generale, inclusi i soli supplementi ordinari contenenti i provvedimenti legislativi: 

(di cui spese di spedizione € 108,57, - annuale € 284,65 

(di cui spese di spedizione € 54,28 - semestrale € 154,32 
Abbonamento ai fascicoli della serie speciale destinata agli atti dei giudizi davanti alla Corte Costituzionale: 

(di cui spese di spedizione € 19,29, - annuale € 67,12 

(di cui spese di spedizione € 9,64 - semestrale € 42,06 
Abbonamento ai fascicoli della serie speciale destinata agli atti della CE: 

(di cui spese di spedizione € 41,27, - annuale € 166,66 

(di cui spese di spedizione € 20,63, - semestrale € 90,83 
Abbonamento ai fascicoli dellaserie destinata alle leggi e regolamenti regionali: 

(di cui spese di spedizione € 15,31 - annuale € 64,03 

(di cui spese di spedizione € 7,65, - semestrale € 39,01 
Abbonamento ai fascicoli dellaserie speciale destinata ai concorsi indetti dallo Stato e dalle altre pubbliche amministrazioni: 

(di cui spese di spedizione € 50,02, - annuale € 166,38 

(di cui spese di spedizione € 25,01 - semestrale € 89,19 
Abbonamento ai fascicoli dellaserie generale, inclusi tutti isupplementi ordinari, edaifascicoli delle quattroseriespeciali: 

(di cui spese di spedizione € 344,93, - annuale € 776,66 

(di cui spese di spedizione € 172,46, - semestrale € 411,33 
Abbonamento ai fascicoli della serie generale inclusi i supplementi ordinari con i provvedimenti legislativi e ai fascicoli 
delle quattro serie speciali: 

(di cui spese di spedizione € 234,45, - annuale € 650,83 

(di cui spese di spedizione € 117,22, - semestrale € 340,41 


L'abbonamento alla GURI tipo A, A1, F, F1 comprende gli indici mensili 
Integrando con la somma di € 80,00 il versamento relativo al /tipo \di abbonamento alla Gazzetta Ufficiale - parte prima - 
prescelto, si riceverà anche l’Indice Repertorio Annuale Cronologico per materie anno 2004. 


BOLLETTINO DELLE ‘ESTRAZIONI 


Abbonamento annuo (incluse spese di spedizione) € 86,00 


CONTO RIASSUNTIVO DEL TESORO 


Abbonamento annuo (incluse spese di spedizione) € 55,00 


PREZZI.DI/VENDITA A FASCICOLI 
(Oltre le spese di spedizione) 


Prezzi di vendita: serie generale € 0,77 
serie speciali (escluso concorsi), ogni 16 pagine o frazione € 0,80 
fascicolo serie speciale, concorsi, prezzo unico € 1,50 
supplementi (ordinari e straordinari), ogni 16 pagine o frazione € 0,80 
fascicolo Bollettino Estrazioniw#ogni 16 pagine o frazione € 0,80 
fascicolo Conto Riassuntive del Tesoro, prezzo unico € 5,00 
ILV.A. 4% a carico dell'Editore 
GAZZETTA UFFICIALE - PARTE Il (inserzioni) 
Abbonamento annuo (di cui spese di spedizione € 120,00) € 318,00 
Abbonamento semestrale (di cui spese di spedizione € 60,00) € 183,50 
Prezzo di vendita di un fascicolo, ogni 16 pagine o frazione (oltre le spese di spedizione) € 0,85 
I.V.A. 20% inclusa 
RACCOLTA UFFICIALE DEGLI ATTI NORMATIVI 
Abbonamento annuo € 188,00 
Abbonamento annuo per regioni, province e comuni € 175,00 
Volume separato (oltre le spese/di spedizione) € 17,50 


LLV.A. 4% a carico dell'Editore 


Per l’estero i prezzi di vendita, in abbonamento ed a fascicoli separati, anche per le annate arretrate, compresi i fascicoli dei supplementi ordinari e 
straordinari, devono intendersi raddoppiati. Per il territorio nazionale i prezzi di vendita dei fascicoli separati, compresi i supplementi ordinari e 
straordinari, relativi ad ‘anni precedenti, devono intendersi raddoppiati. Per intere annate è raddoppiato il prezzo dell'abbonamento in corso. 
Le spese di spedizione@relative alle richieste di invio per corrispondenza di singoli fascicoli, vengono stabilite, di volta in volta, in base alle copie richieste. 


N.B. - Gli abbonamenti annui decorrono dal 1° gennaio al 31 dicembre, i semestrali dal 1° gennaio al 30 giugno e dal 1° luglio al 31 dicembre. 


Restano confermati gli sconti in uso applicati ai soli costi di abbonamento 


ABBONAMENTI UFFICI STATALI 
Resta confermata la riduzione del 52% applicata sul solo costo di abbonamento 


* tariffe postali di cui al Decreto 13 novembre 2002 (G.U. n. 289/2002) e D.P.C.M. 27 novembre 2002 n. 294 (G.U. 1/2003) per soggetti iscritti al R.O.C. 


| | | Il Il | Il IN | | | | € 4,80 


* 4 5 - 4 1 03010408 1 8 * 


